__EPrymat

Gastroline )

Katalog produktow

_—

charek w e
- 4 Kulinaria

"GASTRO/,, "GASTRO/,, GASTRO/Z,, GASTRO/,,




Profesjonalisci
w kuchni

O NAS

Prymat GastroLine to wyspecjalizowana czesc spotki Prymat,
obstugujaca rynek gastronomiczny. Naszym celem jest dostar-
czanie klientom najwyzszej jakosci przypraw i dodatkow
spozywczych.

Od lat podpowiadamy szefom kuchni, inspirujemy ich i zachecamy
do kulinarnej kreatywnosci. Chcemy, zeby dzieki naszym
produktom ich praca byta tatwiejsza, szybsza i bardziej efektywna.
Nasze produkty to efekt doswiadczenia z rynku detalicznego oraz
wieloletniej wspotpracy z najlepszymi szefami kuchni w Polsce.

PRODUKTY GASTROLINE

\X/ szerokiej ofercie linii GastroLine znajduja sie aroma-
tyczne przyprawy marki Prymat pochodzace z najlepszych
upraw, zamkniete w praktycznych, wygodnych i wydajnych
opakowaniach  gastronomicznych.  Linia  GastroLine to
rowniez produkty marki Kucharek. Wsrod nich znajduje
sie nie tylko najpopularniejsza przyprawa uniwersalna
w Polsce, ale takze szereg komplementarnych produktow
spozywczych, takich jak zupy, buliony i sosy.

W ofercie GastroLine znajduja sie takze produkty marki Smak,
wsrod  ktorych zawodowi kucharze znajda szeroka game
przetworow owocowo-warzywnych najwyzszej jakosci.




W NASZEJ OFERCIE ZNAJDZIESZ

PRODUKTY:

Prymat GastroLine

ZIOLA | MIESZANKI Z10L 4
PRZYPRAWY JEDNORODNE 10
PAPRYKI 16
PIEPRZE 18
MIESZANKI PRZYPRAWOWE 21
SOSY SALATKOWE 29
SOLE 30
MUSZTARDY | SOSY GOTOWE 32
DODATKI SPOZYWCZE 37
PRZYPRAWY | DODATKI KULINARIA GASTROLINE 39
PRODUKTY DLA SZKOL | PRZEDSZKOLI 40
MAKARONY 42
KASZE-RYZE 44
Kucharek GastroLine

PRZYPRAWY UNIWERSALNE 46
MIESZANKI PRZYPRAWOWE 47
BULIONY | ROSOLY 48
SOSY 50
ZUPY | ZASMAZKI 52
Smak GastrolLine

SMAKI SWIATA 54
CHRZAN TARTY. SOS CHRZANOWO-MUSZTARDOWY 57
OGORKI 58
PRZETWORY WARZYWNE 59
INNE PRZETWORY 61
PIECZARKI 62
STOJAKI | EKSPOZYTORY 63
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Ziota

GASTROZ,

BAZYLIA

SUSZONA

* masa netto 2309
* sztuk w op. zbiorczym 9
" termin waznosci (mies.) 36

CZABER
SUSZONY

" masa netto 1309
* sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 24

CZOSNEK NIEDZWIEDZ!
710t
T

CZOSNEK NIEDZWIEDZI

a2 i mieszanki ziét

Prymat|—

Ciesz sie doskonatym aromatem réznorodnych ziot. Doprawiaj swoje dania i nadaj im wyjatkowy,

Z ZIOLAMI
" masa netto 709
" sztuk w op. zbiorczym 6

* termin waznosci (mies.) 24
~— prymatgastroline.pl

niepowtarzalny smak. To wtasnie on wyrozni Twoja kuchnie na tle innych!

BAZYLIA

Bazylia to podstawa wtoskich soséw do pizzy i makaronéw, a takze
sktadnik miesnych farszéw, zupy minestrone i satatek. Laczac ja
z oliwg, otrzymasz marynate do kurczaka, indyka, medalionéw
wotowych, baktazana, cukinii czy papryki. Przyrzadzajac dania
na zimno, wmieszaj bazylie na poczatky, a do potraw na ciepto
dodaj ja tuz przed koncem przyrzadzania. Z bazylig przygotujesz
tez oliwe smakowa lub napar do aromatyzowania kreméw
czekoladowych i soséw.

CZABER

Wyrazisty, ostry smak czabru sprawia, ze pasuje do dan
jednogarnkowych, takich jak: bigos, gulasz, czy rago(t z dziczyzny
lub baraniny. Uzywaj go réwniez do soséw $mietanowych
i pomidorowych, a takze do dan z fasoli, soczewicy i grochu.
Kucharze uzywaja czabru do swojskich wedlin oraz kietbas, aby
podkresli¢ smak i sprawic, by staty sie lekkostrawne. Dodaj go na
kilka minut przed zakonczeniem gotowania, poniewaz zbyt dtugie
gotowanie moze powodowac, ze stanie sie gorzki.

CZOSNEK NIEDZWIEDZI Z ZIOLAMI

To doskonate potacznie trzech ziét - czosnku niedzwiedziego,
trybuli i szczypiorku — tworzy harmonijna kompozycje, ktéra
wzbogaca smak potraw o $wieze i aromatyczne nuty. Czosnek
niedzwiedzi, jako kluczowy sktadnik, nadaje potrawom wyrazisty
charakter, a trybula i szczypiorek dodajq lekkosci i delikatnosci.
Idealnie komponuja sie w daniach miesnych, jak i wegetarianskich,
a ich wszechstronno$¢ sprawia, ze $Swietnie sprawdzaja sie
zaréwno w goracych potrawach, jak zupy czy duszone miesa, jak
i w zimnych satatkach czy pastach, ktére ozywiajq kazde danie.




ESTRAGON
SUSZONY
" masa netto 2009
" sztuk w op. zbiorczym 9
* termin waznosci (mies.) 24
KOPEREK
SUSIONY
e 2
KOPEREK
SUSZONY
" masa netto 1309
" sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies.) 36
LISC LUBCZYKU |
SUSEONY
§ox &
LISC LUBCZYKU
SUSZONY
* masa netto 1209
* sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 36

GASTROZ,,

ESTRAGON

Estragonowa esencja smaku jest francuski sos bernenski
podawany do stekow. Aby wydoby¢ petnie smaku estragonu,
przed dodaniem do sosu zaparz go w cieptym winie. Estragon
w potaczeniu z oliwa, musztarda i czosnkiem to idealna marynata
do stekéw i eskalopkéw wotowych. Mozesz go rowniez uzy¢ do
satatek, owocow morza, farszéw warzywnych i miesnych oraz
do aromatyzowania octu. Pamietaj, aby ciepte dania doprawia¢
estragonem pod koniec gotowania.

LV

GASTROA.,

-

NATKA PIETRUSZKI |

SUSZONA

KOPEREK NATKA PIETRUSZKI
SUSZONY SUSZONA

" masa netto 2009 * masa netto 1909
* sztuk w op. zbiorczym 10 * sztuk w op. zbiorczym 9
* termin waznosci (mies.) 36 " termin waznosci (mies.) 36

LISC LAUROWY

SUSZONY

" masa netto 8og
" sztuk w op. zbiorczym 10
* termin waznosci (mies) 36

prymatgastroline.pl
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Ziota Prymat| —
4 i mieszanki ziét

GASTROZ,,

Trudno wyobrazi¢ sobie polska kuchnie bez dodatku majeranku, a wtoska bez oregano. W koncu aromatyczne
ziota to podstawa kuchni europejskigj.

MAJERANEK 3
SUSZONY
EETETTTTE

MAJERANEK MAJERANEK MAJERANEK

SUSZONY SUSZONY SUSZONY

* masa netto 1509 * masanetto 1509 * masa netto 5009
* sztuk w op. zbiorczym 9 * sztuk w op. zbiorczym 10 * sztuk w op. zbiorczym 1
* termin waznosci (mies) 36 * termin waznosci (mies) 36 * termin waznosci (mies) 36

SOLUTIONS FOR BUSINESS

'OREGANO

SUSZONE

OREGANO OREGANO OREGANO

SUSZONE SUSZONE SUSZONE

" masa netto 1109 " masa netto 2009 " masa netto 650g
" sztuk w op. zbiorczym 6 " sztuk w op. zbiorczym 10 " sztuk w op. zbiorczym 1
* termin waznosci (mies.) 36 * termin waznosci (mies) 36 * termin waznosci (mies) 36

SZCZYPIOREK

LIGFILIZOWANY

ROZMARYN SZCZYPIOREK

SUSZONY LIOFILIZOWANY

" masa netto 2509 " masa netto 359

* sztuk w op. zbiorczym 6 * sztuk w op. zbiorczym 6 e

* termin waznosci (mies.) 36 * termin waznosci (mies.) 18 / .

L prymatgastroline.pl



TYMIANEK

SUSZONY

* masa hetto 1409
* sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies.) 36
ZIOLA

DO PIZZzY

* masa netto 2009
" sztuk w op. zbiorczym 9
* termin waznosci (mies.) 24

(::? DUSZONE UDKA KACZE ZE SLIWKAMI
1=

MORELAMI | MAJERANKIEM

* 4 udka kacze e 1 tyzka Przyprawy do mies Prymat GastrolLine e 1 szklanka wytrawnego biatego wina ¢ 2 | Rosotu drobiowego
Kucharek Gastroline ® 1 pokrojona w kostke cebula e 1 pokrojona biata cze$¢ pora ® 1 pokrojony zabek czosnku e 1 pokrojona papryczka
chili e 2 tyzki Majeranku suszonego Prymat GastroLine ® 6 suszonych sliwek ¢ 6 suszonych moreli ® 2 tyzki miechunki e 2 tyzki rodzynek
e 2 tyzki miodu wielokwiatowego ® 2 tyzki masta klarowanego ¢ Do smaku: S6l morska, Pieprz czarny mielony Prymat GastrolLine
¢ Do dekoracji: natka pietruszki.

Umyte i osuszone udka z kaczki nacieramy przyprawa do mies. Tak przygotowane mieso smazymy na masle z kazdej strony na ztoty kolor.
W rondlu na masle smazymy cebule, czosnek, pora, papryczke chili, po chwili wlewamy wino, nastepnie rosot, wktadamy udka i dusimy
do miekkosci. Pod koniec duszenia dodajemy suszone owoce, miechunke, rodzynki, miéd oraz Majeranek suszony Prymat GastroLine.
Mieszamy i doprawiamy do smaku. Dekorujemy natka pietruszki.

prymatgastroline.pl —/



Ziota

Prymat| —
2 i mieszanki ziét y

Gotowe kompozycje ziot Prymat GastroLine pozwalaja wydoby¢ i podkreslic naturalny smak
przygotowanych potraw. Ich moc pochodzi z natury, co gwarantuje petnie smaku i aromatu.

* termin waznosci (mies.) 36
~— prymatgastroline.pl

GASTROL,
- -

ZI0tA KUCHNI POLSKIEJ

Ziota kuchni polskiej to przyprawa sktadajaca sie z odpowiednich
proporcji kazdego z zi6t. Dzieki jej zastosowaniu masz pewnose,

KUCHNziQPt:)LSKIEJ ze uzyskasz zawsze taki sam koncowy efekt kulinarny. Mieszanki
e mozesz uzy¢ do przyprawienia farszu do gotabkéw i pierogow
L - - L. . . 0
- an oraz dan jednogarnkowych. Aby zachowa¢ petnie aromatu, dodaj
- ja pod koniec gotowania czy duszenia. Wykorzystaj ja tez do
= zup warzywnych, drobiu, satatek, dan z kaszy i twarogu. Z jej
ZIOLA KUCHNI dodatkiem przygotujesz aromatyczne masto ziotowe.
POLSKIEJ
" masa netto 1109
" sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 36

ZIOkA

ZIOLA KUCHNI Wt OSKIEJ

Kompozycja ziét i przypraw sktadajaca sie na ziota kuchni
wtoskiej nada potrawom charakterystyczny aromat kuchni
wtoskiej i $rédziemnomorskiej. Mozesz wzbogaci¢ nia  smak

KUCHNI WEOSKIE) ) . 8
— sosow pomidorowych, pizzy, bruschetty, dan jednogarnkowych,

ZIOLA KUCHNI

wtoskich past i pieczonych mies. Bedzie tez idealna do zupy
minestrone, kremu pomidorowego, farszu do cannelloni i lasagne
oraz do marynowania mies i warzyw na grilla. Pamietaj, aby

dodac¢ ja pod koniec gotowania.
WLOSKIEJ
" masa hetto 1309
* sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 24

CASTROA,,

ZI0tA PROWANSALSKIE

Najpopularniejsze ziota potudnia Frangji to ziota prowansalskie,

 Z0tA ktére okreslaja swoim aromatem cata kuchnie francuska,
- NSALSIE Doskonale nadaja sie do zup i satatek. Mozesz doda¢ je do
Lo e oo )

ZIOLA PROWANSALSKIE
SUSZONE

* masa netto 3009
* sztuk w op. zbiorczym 9

sosow, farszéw, marynat oraz mielonych i pieczonych mies.
Ziota prowansalskie idealnie sprawdza sie tez jako przyprawa do
zapiekanek warzywnych i ziemniaczanych z dodatkiem serow.
Uwazaj, aby nie dodac¢ ich zbyt duzo ze wzgledu na intensywny
aromat. Dodawaj w trakcie lub pod koniec gotowania.




(::? FASZEROWANE PIERSI Z KURCZAKA
LI ZE SZPINAKIEM | PIECZARKAMI

® 4 duze piersi z kurczaka bez skory ® Marynata: ® 4 tyzki oleju rzepakowego ® 1 tyzka Przyprawy do mies Prymat GastroLine ® 1 tyzka
Musztardy czeskiej Prymat GastroLine ® Szpinak: ® 1 tyzka masta klarowanego ® 1 pokrojona w kostke cebula ® 1 pokrojona biata cze$¢ pora
® 2 pokrojone w plastry zabki czosnku ® 5 pokrojonych w paski Pomidoréw suszonych w oleju z ziotami Smak GastroLine ® 2 opakowania mtodych lisci
szpinaku ® 2 tyzki przyprawy Ziota kuchni wtoskiej Prymat GastroLine ® 12 pokrojonych w grube plastry brazowych pieczarek ® 3 tyzki masta klarowanego
® Do dekoracji: pokrojona natka pietruszki ® Do smaku: Sél himalajska, Pieprz kolorowy Prymat GastroLine.

Wszystkie sktadniki marynaty mieszamy. Wktadamy kurczaka, nacieramy i marynujemy okoto jednej godziny. W rondlu na masle smazymy
cebule, por, czosnek. Po kilku minutach dodajemy szpinak, pomidory suszone, przyprawe Ziota kuchni wtoskiej Prymat GastroLine, mieszamy.
Smazymy kilka minut i doprawiamy do smaku. Tak przygotowany szpinak odcedzamy na sicie. Kurczaka uktadamy na desce, nacinamy
wzdtuz, tworzac kieszen, nadziewamy szpinakiem i spinamy wykataczkami. Piersi smazymy na masle klarowanym z kazdej strony na ztoty
kolor. Uktadamy w pojemniku zaroodpornym i wktadamy do nagrzanego piekarnika 180°C na 15 minut. Na patelni na masle klarowanym
smazymy pieczarki na ztoty kolor, doprawiamy do smaku sola, pieprzem i pod koniec dodajemy przyprawe - Ziota kuchni wtoskiej Prymat
GastroLine. Pieczone piersi uktadamy na desce, kroimy w plastry, podajemy z pieczarkami i posypujemy natka pietruszki.

prymatgastroline.pl




. Przyprawy Prymat | —
jednorodne

GASTROZ,,

Posyp chleb nasionami czarnuszki. Rozgnie¢ w mozdzierzu gozdziki i dodaj do korzennego, owocowego
sosu. Wyrusz w kulinarng podroz petna intensywnych smakow i kolorow.

;15
CYNAMON \

caly o
.
y -

ANYZ ANYZ CYNAMON

GWIAZDKI NASIONA CALY

" masa netto 180g * masa netto 209 * ilosc szt. 3
* sztuk w op. zbiorczym 6 * sztuk w op. zbiorczym 20 * sztuk w op. zbiorczym 15
* termin waznosci (mies.) 36 * termin waznosci (mies.) 36 * termin waznosci (mies.) 24

CYNAMON

CALY MINI

O ey

)

o

=

o

Z

CYNAMON CYNAMON CYNAMON

CALY MINI CALY MIELONY

" masa netto 2009 " masa netto 2009 " masa hetto 3209

" sztuk w op. zbiorczym 6 " sztuk w op. zbiorczym 6 * sztuk w op. zbiorczym 6

* termin waznosci (mies) 36 * termin waznosci (mies) 24 * termin waznosci (mies) 36
CZARNUSZKA
Popularnym dodatkiem do pieczywa i seréw jest czarnuszka.
Mozesz jej uzy¢ zamiast pestek czy orzeszkéw do posypania
satatek, hummusu i past warzywnych. Idealnie podkreélisz nia tez
smak soséw, pieczonych mies i dan jednogarnkowych - zmielona
czarnuszka doskonale sprawdzi sie jako zamiennik pieprzu.
Aby wydoby¢ jej aromat, przed uzyciem rozetrzyj ja

CZARNUSZKA w mozdzierzu. W kuchni doskonale sprawdzi sie réwniez olej

NASIONA i puder z czarnuszki. Najlepiej dodawac ja na poczatku gotowania.

* masa netto 4509

* sztuk w op. zbiorczym 6

10

* termin waznosci (mies.) 18
~— prymatgastroline.pl




o ol

CZOSNEK SUSZONY
GRANULOWANY

CZOSNEK SUSZONY
GRANULOWANY
* masa netto 1,05 kg

* sztuk w op. zbiorczym 9
* termin waznosci (mies.) 36

CZOSNEK
STARCPOLSK]

CZOSNEK

STAROPOLSKI

" masa hetto 4009
" sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 24

‘U
A7)
o
=
o -
CZOSNEK
PRAZONY
* masa netto 5009
" sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies.) 12

THE BEST SOLUTIONS FOR BUSINESS

CZOSNEK SUSZONY
GRANULOWANY
" masa netto 1kg
" sztuk w op. zbiorczym 10
* termin waznosci (mies) 36
CZOSNEK SUSZONY
MIELONY
" masa netto 8o0g
" sztuk w op. zbiorczym 10
* termin waznosci (mies) 24

Frymac LY

GALKA

MUSZKATOLOWA

GALKA MUSZKATOLOWA
CALA
* ilosc szt. 2
" sztuk w op. zbiorczym 12
* termin waznosci (mies.) 24

GASTRO/Z,,

 Prymat)—

CZOSNEK SUSZONY
GRANULOWANY

* masa netto 3,65kg
* sztuk w op. zbiorczym 1
* termin waznosci (mies.) 36

CZOSNEK
SUSTONY W FLATKACH
gy
0, g . A

,"f'_.‘,} f:: “ ¥ .

CZOSNEK SUSZONY
W PLATKACH

" masa netto 280g
" sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 24

=

GALKA MUSZKATOLOWA
MIELONA

GALKA MUSZKATOLOWA
MIELONA

* masa netto 3509

" sztuk w op. zbiorczym 6

* termin waznosci (mies.) 36
prymatgastroline.pl
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Przyprawy
a jednorodne

wyjatkowe.

GORCZYCA

BIALA CALA
masa netto 600g
sztuk w op. zbiorczym 6
termin waznosci (mies.) 36

GOZDZIKI

CALE
masa netto 280g
sztuk w op. zbiorczym 6
termin waznosci (mies) 36

oo ...
IMBIR
MEELONY

S — )

un 0

IMBIR

MIELONY
masa netto 2509
sztuk w op. zbiorczym 6

termin waznosci (mies.) 36
~— prymatgastroline.pl

Aromatyczny zapach gozdzikdw, rozgrzewajaca moc imbiru, zétta barwa kurkumy, to tylko kilka zalet
korzennych przypraw Prymat GastrolLine. Ich szerokie zastosowanie sprawia, ze potrawy sa po prostu

GORCZYCA BIALA

Gorczyca ma stodki, a zarazem lekko ostry smak, dzieki czemu
dodaje wyrazistosci pieczonym miesom i wedlinom oraz mastu
ziotowemu. Je$li chcesz dodatkowo wzmocni¢ jej aromat,
wystarczy, ze rozgnieciesz ja przed uzyciem. Nasiona gorczycy
wykorzystuj do pikli i marynat - ogérkéw konserwowych
i innych warzyw w zalewie octowej. Mozesz tez zaparzy¢ ja
w biatym winie lub occie winnym i po wystudzeniu przygotowac
esencjonalny sos vinaigrette.

GOZDZIKI

W kuchni uzywaj ich zaréwno do potraw stodkich (konfitur,
kompotu, wyrobow cukierniczych), jak i pikantnych (pasztetow,
duszonej wotowiny, gulaszu). Sa tez idealne do marynowania
Sledzi i jako dodatek do soséw, np. piwno-miodowego czy
z czerwonego wina z rozmarynem. Cate gozdziki mozna wbic¢
w mieso i piec, dzieki czemu aromat szybciej przeniknie do dania.
Mozesz tez nabi¢ je na cebule i doda¢ do bulionu lub zup, aby
nadac¢ im niepowtarzalny smak — wowczas dodaj je na poczatku
gotowania.

IMBIR

Chcac nada¢ potrawom wyrazisty i oryginalny charakter,
warto doda¢ imbir, nie tylko do dan miesnych, ale tez tych
wegetarianskich. Pamietaj o nim, przygotowujac flaki wotowe,
orientalne zupy (np. tom kha) oraz krem z marchewki czy
dyni. Imbir mielony doskonale komponuje sie z herbatnikami,
piernikami, ciastami i satatkami owocowymi. Pasuje tez do
pieczonych jabtek i soséw owocowych. Imbir dodawaj najlepigj
pod koniec gotowania, aby nie stracit smaku.

Prymat|—
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KARDAMON

MIELONY

GASTRO/Z,,

KARDAMON

Kardamon doskonale komponuje sie z potrawami typu pilaw,
miesem drobiowym i rybami. Najlepiej doda¢ go pod koniec
gotowania, dzieki czemu zachowa swoje wtasciwosci. Przed
zastosowaniem mozna go tez podsmazy¢, aby dodatkowo
wzmocni¢ aromat. Kardamon mozesz doda¢ takze do
marynowanych $ledzi i pikli, a takze ciast i ciastek, deserow,
naleénikéw i racuchéw oraz kompotéw, soséw i konfitur

KARDAMON owocowych, np. z czarnej porzeczki. Kardamon idealnie dopetnia
MIELONY smak kawy, dodajac jej orientalnej nuty.
* masa netto 3009
* sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 36
KMIN RZYMSKI Z KOLENDRA | CZOSNKIEM
Wyjatkowy smak kuchni indyjskiej podkreca mieszanka kminu
- — rzymskiego, kolendry i czosnku. To aromatyczne trio nadaje
T b potrawom gtebie i charakterystyczna, lekko korzenna nute. Pamietaj
e jednak, zeby uzywac z umiarem — intensywnos$¢ przypraw sprawia,
ze nawet niewielka ilo$¢ wystarczy, by wzbogaci¢ smak dania.
Swietnie sprawdzi sie w daniach miesnych i warzywnych, takich jak
gulasze, curry, potrawki, a takze potrawy z baktazana, soczewicy,
KMIN RZYMSKI fasoli czy ryb. Idealna do gotowania, duszenia i pieczenia — dodana
Z KOLENDRA | CZOSNKIEM na cieptym etapie wydobedzie petnie aromatu.
" masa hetto 4009
" sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 24
KMCLII\{EK  KMINEK
— MIELONY
KMINEK KMINEK KOLENDRA
CALY MIELONY CALA
* masa netto 8oog " masa netto 3009 " masa netto 260g
" sztuk w op. zbiorczym 9 " sztuk w op. zbiorczym 6 " sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies.) 36 * termin waznosci (mies.) 36 * termin waznosci (mies.) 36
prymatgastroline.pl
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Przyprawy
a jednorodne

e E—

KOLENDRA
MIELONA

KOLENDRA

MIELONA

* masa netto 3309
* sztuk w op. zbiorczym 6
" termin waznosci (mies.) 36

KOPER WLOSKI

MIELONY
‘U .

8 o ow

=

4

=
KOPER WLOSKI
MIELONY
" masa netto 4009
" sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 36

OWOC JALOWCA
Cary

.

OWOC JALOWCA

CALY

* masa netto 2609
" sztuk w op. zbiorczym 6

* termin waznosci (mies.) 36
L prymatgastroline.pl

Dzieki przyprawom nawet proste danie zyska niepowtarzalny smak. Szafran czy wanilia w laskach zachwyca
intensywnym aromatem i wzbogaca smak wielu stodkich wypiekow, deserdw i nie tylko.

KOLENDRA

Mielona kolendra to doskonata przyprawa do mies — wieprzowiny,
jagnieciny, dziczyzny i drobiu, a takze do gulaszu, zup i satatek.
Dodaj ja na poczatku gotowania czy duszenia, aby uzyskac
wyrazny smak i aromat tej przyprawy. Smiato dodawaj ja tez
do ryb i owocéw morza, uzywaj do aromatyzowania smazonego
ryzu. Kolendra wzbogaci takze smak stodkich wypiekéw, takich
jak piernik, szarlotka, ciasto marchewkowe czy tez kruche
ciasteczka.

EASTROL

o

KOZIERADKA

Prymat|—

) Bl e
8 < A
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KOZIERADKA KURKUMA
MIELONA MIELONA
" masa netto 5009 " masa netto
" sztuk w op. zbiorczym 6 " sztuk w op. zbiorczym
* termin waznosci (mies.) 36 * termin waznosci (mies)

OWOC JALOWCA

Owoc jatowca stosuje sie przede wszystkim do przyprawiania
dziczyzny i ttustych mies, gulaszéw, pasztetéw i miesnych
farszow. Dzieki niemu nie tylko nadasz potrawie wyjatkowy
smak, ale tez delikatny lesny aromat. Najlepiej dodawa¢ go na
poczatku gotowania jako sktadnik marynaty - mozesz dodac¢ cate
albo rozgniecione ziarenka. Jatowca mozesz uzy¢ do bigosu, dan
z kapusty oraz potraw z grzybéw. Idealnie wzbogaci tez sosy na
bazie czerwonego wina oraz owocowe desery.




SZAFRAN

SZAFRAN
NITKI

masa netto
sztuk w op. zbiorczym
termin waznosci (mies.)

WANILIA

WANILIA
LASKA

oag
25
24

ilos¢ sztuk
sztuk w op. zbiorczym
termin waznosci (mies.)

ZIELE ANGIELSKIE
CALE

masa netto
sztuk w op. zbiorczym
termin waznosci (mies)

600g

36

Prymat, N

SZAFRAN

Szafran $wietnie komponuje sie z rybami i owocami morza,
daniami z ryzu (szczegélnie z paella i risotto) oraz z warzywami.
Przed dodaniem rozetrzyj go na proszek lub sparz w niewielkigj
ilosci goracej wody, dzieki czemu wydobedziesz petnie koloru
i smaku. Dozuj go ostroznie i dodawaj pod koniec gotowania. Jesli
przesadzisz z iloscia, dania stana sie gorzkie. Szafran mozna
tez doda¢ do drozdzowych wypiekéw - dzieki niemu nadasz im
piekny zétty kolor.

WANILIA

Charakterystyczny  stodkawo-korzenny smak wanilii  jest
niezastapionym dodatkiem do wszelkich deseréw, stodkich
sosow, kremow i ciast. Bez niej trudno wyobrazi¢ sobie wtoska
panna cotte, francuski créme brdlée czy tez puddingi i lody. Aby
wydoby¢ maksimum smaku i aromatu, przekrdj laske na pot,
zbierz z jej wnetrza wszystkie nasiona i dodaj je na poczatku
gotowania do przygotowywanego deseru. Wanilie mozesz tez
doda¢ do goracej czekolady i owocowych smoothie.
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ZESTAW KAWOWY MIX:

2 szt. Kardamon mielony 40 g
ZIELE ANGIELSKIE 2 szt. Cynamon mielony 50 g
2 szt. Przyprawa do kaw i deserow 48 g
600g masa netto 2759
sztuk w op. zbiorczym 10 sztuk w op. zbiorczym 6

termin waznosci (mies.) 36 termin waznosci (mies.) 24
prymatgastroline.pl —




s Papryki _

GASTROZ,,

Papryka to obok pieprzu jedna z najpopularniejszych i najczesciej uzywanych przypraw w niemal kazdej kuchni.
To wtasnie jej dodatek w daniu sprawia, ze jest ono nie tylko idealnie doprawione, ale réwniez zyskuje piekna barwe.

PIEPRZ CAYENNE
MIELONE
boioe . cain o]
[ -

CHILI PIEPRZ CAYENNE CHILI CHILI

MIELONE W NITKACH W PLATKACH

" masa netto 7209 " masa netto 509 " masa netto 3009
" sztuk w op. zbiorczym 9 " sztuk w op. zbiorczym 6 " sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 36 * termin waznosci (mies) 12 * termin waznosci (mies) 12

CASTROAL.

PAPRYKA OSTRA . —
MIELONA GOCHUGARU
EIETTTTE (9] FRIEA S
=
(]
4
PAPRYKA OSTRA PAPRYKA OSTRA PAPRYKA GOCHUGARU
MIELONA MIELONA GRYS
" masa netto 7209 " masa netto 8o0g " masa netto 4009
* sztuk w op. zbiorczym 9 * sztuk w op. zbiorczym 10 * sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 36 * termin waznosci (mies) 36 * termin waznosci (mies) 12

PAPRYKA SLOD!

MIELONA

LUTIONS FOR BUSINESS

T
- @ L

PAPRYKA StODKA PAPRYKA StODKA PAPRYKA StODKA

MIELONA MIELONA MIELONA

" masa netto 7209 " masa netto 8oo0g " masa netto 2,65kg
" sztuk w op. zbiorczym 9 " sztuk w op. zbiorczym 10 " sztuk w op. zbiorczym 1

* termin waznosci (mies.) 36 * termin waznosci (mies.) 36 * termin waznosci (mies.) 36
L i
prymatgastroline.pl




Prymat,
GASTRO/,,

Jak jeszcze mozesz wykorzystaé¢ papryke?

ri-’? PASTA Z CHILI | PIECZONYCH PAPRYK

® 6 obranych ze skory pieczonych czerwonych papryk ® 2 pokrojone w kostke czerwone cebule ® 3 pokrojone w plastry zabki czosnku
@1 tyzka Chili w nitkach Prymat GastroLine (dodajemy w zaleznosci od oczekiwanego stopnia pikantno$ci pasty) ® starta skérka z jednej limonki
® | szklanka rosotu warzywnego Kucharek ® 2 tyzki cukru trzcinowego ® 2 tyzki sosu kabayaki lub sojowego ® olej rzepakowy do smazenia.
® Do smaku: Sél himalajska, Pieprz cayenne, Papryka stodka mielona, Imbir, Kmin rzymski Prymat GastroLine

W rondlu na oleju smazymy cebule, czosnek, pokrojone papryki czerwone bez skéry. Po pieciu minutach wlewamy rosét i dusimy okoto
pietnastu minut od czasu do czasu mieszajac. Nastepnie dodajemy stopniowo chili w nitkach i skérke z limonki. Wszystko miksujemy na
jednolita mase, doprawiajac do smaku pozostatymi przyprawami. Po zmiksowaniu gotujemy okoto pieciu minut, dodajemy cukier, sos
kabayaki, caty czas mieszajac. Paste mozemy podawac¢ na ciepto, ale zdecydowanie lepsza jest po ostudzeniu na zimno. Pasuje do mies
pieczonych i wedzonych ryb, owocéw morza, np., krewetek czy o$miornic. Idealna réwniez do dan warzywnych lub jako dodatek smakowy
do dan jednogarnkowych.

GASTROZ.

Ml Y
PAPI
PAPRYKA SEODKA
W KA
WEDZONAMIELONA SLOE)G%EI;‘;?OHA
T T

PAPRYKA StODKA PAPRYKA StODKA PAPRYKA WEGIERSKA

W PLATKACH WEDZONA MIELONA StODKA MIELONA

" masa netto 4509 * masa netto 7209 * masa netto 7809

" sztuk w op. zbiorczym 9 " sztuk w op. zbiorczym 9 " sztuk w op. zbiorczym 9

* termin waznosci (mies.) 24 * termin waznosci (mies.) 24 * termin waznosci (mies.) 24
prymatgastroline.pl
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Pieprze Prvmat | —

GASTROZ,,

/_

Pieprz to Twoj najwiekszy sprzymierzeniec w kuchni! Doprawiaj nim wyraziste miesa, delikatne zupy a nawet

desery!
a PIEPRZ BIALY
L ——— ...__
L 4
| —————— . |
) Mielony pieprz biaty jest tagodniejszy i mniej widoczny od
L czarnego, dzieki czemu jest idealny do przyprawiania ryb i owocow
PIEPRZ BIAEY morza, jasnych soséw i zup kremdw oraz purée ziemniaczanego,
Ry pietruszkowego czy selerowego. Podkreslisz nim tez smak
gl - potraw sauté, buliondw, satatek i sokéw warzywnych, pasztetow
‘ : 2 ] oraz biatych mies. Doskonale nadaje sie takze jako dodatek
d do wyrafinowanych deseréw. Dodaj go po koniec gotowania lub
PIEPRZ BIALY dopraw danie bezpo$rednio na talerzu.
MIELONY
* masa netto 3909
" sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies.) 36
ZARNISTY
ke
v
o
=
()
2
PIEPRZ
BIALY ZIARNISTY
" masa netto 5509
" sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 36
PIEPRZ CYTRYNOWY
Pieprz cytrynowy to gruboziarnista mieszanka miedzy
innymi pieprzu czarnego mielonego oraz startej skorki
cytryny. Idealnie komponuje sie ze smazonymi, grillowanymi
i pieczonymi rybami. Mozesz go wykorzysta¢ na poczatku
przygotowywania dania, jako dodatek do marynaty albo tuz
przed jego podaniem. Pieprz cytrynowy $wietnie komponuje
sie tez z zimnymi sosami i dipami na bazie jogurtu lub $mietany
PIEPRZ podawanymi do satatek i warzyw.
CYTRYNOWY
" masa netto 9009
" sztuk w op. zbiorczym 9

* termin waznosci (mies) 24
L prymatgastroline.pl




Prymat

PIEPRZ CZARNY

MIELONY

' _:‘." Sy

PIEPRZ CZARNY

MIELONY

" masa netto 4509
" sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 36

PIEPRZ CZARNY

MIELONY

* masa netto 2,5kg
" sztuk w op. zbiorczym 1
* termin waznosci (mies.) 36

GASTROL.,

PR

PIEPRZ CZARNY
ZIARNISTY
.
a1

PIEPRZ CZARNY

ZIARNISTY

" masa netto 8oog
" sztuk w op. zbiorczym 9
* termin waznosci (mies) 36

PIEPRZ CZARNY
MIELONY

PIEPRZ CZARNY
MIELONY
" masa netto 8209
* sztuk w op. zbiorczym 9
* termin waznosci (mies) 36
GASTROZ,
PIEPRZ CZARNY
MLOTKOWANY
o conae oo
st ¥
PIEPRZ CZARNY
MLOTKOWANY
" masa netto 7709
" sztuk w op. zbiorczym 9
* termin waznosci (mies.) 36
PIEPRZ CZARNY
ZIARNISTY
" masa netto 900g
* sztuk w op. zbiorczym 10
* termin waznosci (mies) 36

GASTRO/Z,,
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PIEPRZ CZARNY

MIELONY

" masa netto 1kg
* sztuk w op. zbiorczym 10
* termin waznosci (mies) 36

PIEPRZ CZARNY

GRUBO MIELONY

PIEPRZ CZARNY
GRUBO MIELONY

" masa netto 3209
" sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 36

ZIARNISTY

PIEPRZ CZERWONY

ZIARNISTY

" masa netto 2009

* sztuk w op. zbiorczym 6

* termin waznosci (mies) 24
prymatgastroline.pl
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Pieprze

/—

PIEPRZ KOLOROWY
MLOTROWANY
]

PIEPRZ KOLOROWY

MtLOTKOWANY

" masa netto 3609
" sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 24

PIEPRZ KOLOROWY
TARNISTY
e .

S

PIEPRZ KOLOROWY

ZIARNISTY

* masa netto 3509
" sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 36

PIEPRZ ZIOLOWY
MO

=r—rm

LUTIONS FOR BUSINESS

PIEPRZ ZIOLOWY

MIELONY
" masa netto 600g
* sztuk w op. zbiorczym 10

20

(E/p POLEDWICA WOtLOWA

Ostry smak i zdecydowany aromat to pozadane cechy tej najpopularniejszej przyprawy.
Tylko pieprz najwyzszej jakosci nada potrawie pozadang ostrosc.

Z KREMOWYM SOSEM PIEPRZOWYM

® 800 g poledwicy wotowej (oczyszczonej z bton) ® 1 tyzka Musztardy
delikatesowej Prymat GastroLine ® 2 tyzki Przyprawy do steku Prymat GastroLine.
Sos pieprzowy: 1 tyzka masta klarowanego ® 2 pokrojone w drobna kostke szalotki
® 1 tyzka maki pszennej ® 1 tyzeczka Pieprzu kolorowego mtotkowanego Prymat
GastroLine ® 1 tyzeczka Pieprzu czarnego mtotkowanego Prymat Gastroline
® 15 szklanki wytrawnego wina czerwonego ® ¥ | sosu pieczeniowego ® 1 duza
tyzka smietany kremowki ® Do smaku: S6l morska Prymat.

Poledwice wotowa nacieramy musztarda i oproszamy z kazdej strony Przyprawa do
steku Prymat GastroLine. Tak przygotowane mieso smazymy na rozgrzanej patelni
z kazdej strony na ztoty kolor. Nastepnie uktadamy mieso na pergaminie i wktadamy
do nagrzanego piekarnika 180°C na 15 minut. W rondelku na masle smazymy kilka
minut szalotke, dodajemy pieprz, make, po minucie wlewamy wino, nastepnie
SOSs pieczeniowy i gotujemy, caty czas mieszajac. Pod koniec gotowania do sosu
dodajemy Smietane, mieszamy i doprawiamy do smaku. Poledwice wyjmujemy
Z pieca i odstawiamy na pie¢ minut, a nastepnie kroimy w grube plastry okoto 2 cm.
Tak przygotowana aromatyczna poledwice wotowa podajemy z wyrazistym
W smaku sosem pieprzowym.

)\

* termin waznosci (mies.) 36
~— prymatgastroline.pl
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___Mieszanki

przyprawowe

Pozwol nam pomoc sobie w codziennym gotowaniu. Wykorzystaj doskonale skomponowane mieszanki
przypraw, ktore zawsze daja ten sam idealny efekt.

PRIYPRAWA DO

PRZYPRAWA DO PRZYPRAWA DO

BIGOSU BRUSCHETTY

" masa hetto 1kg " masa netto 5009
" sztuk w op. zbiorczym 10 " sztuk w op. zbiorczym 9
* termin waznosci (mies) 24 * termin waznosci (mies) 12

TIONS FOR BUSINESS

CZERWONE ZOLTE ZIELONE

CURRY CURRY CURRY

* masa netto 4009 " masa netto 9009 * masa netto 3509
" sztuk w op. zbiorczym 6 " sztuk w op. zbiorczym 10 " sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies.) 24 * termin waznosci (mies.) 24 * termin waznosci (mies.) 24

PRZYPRAWA DO DAN KUCHNI CHINSKIE)J

Ta kompozycja orientalnych przypraw zapewni potrawie niezwykle

Pﬁoqmﬂ bogaty smak i aromat. W jej sktadzie znajduja sie czesto wykorzysty-
KUCHNI CHINSKIE) S o
—— wane w kuchni chinskiej: cebula, kurkuma, chili, imbir, cynamon,

kmin rzymski i kolendra. Dzieki zawartosci kurkumy, chili i cynamonu
potrawa zyskuje piekny kolor. Cynamon, kmin rzymski oraz kolendra
wzbogaca danie korzennymi i pikantnymi nutami.

PRZYPRAWA DO DAN
KUCHNI CHINSKIEJ

" masa netto 3609
* sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 24

Prymat, N

prymatgastroline.pl —/
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Mieszanki

Prymat | —
a przyprawowe i’

Gotowe mieszanki przyprawowe to doskonaty wybdr dla wszystkich, ktorzy poszukuja sprawdzonych
rozwiazan w kuchni. Szczypta dodana do potrawy jest gwarancja kulinarnego sukcesu.
‘U
)
()
=
o
F
PRZYPRAWA DO PRZYPRAWA DO
FRYTEK DAN Z FASOLI
* masa netto 600g * masa netto 5509
* sztuk w op. zbiorczym 6 * sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies.) 24 * termin waznosci (mies.) 24
PRZYPRAWA DO FLAKOW
% Tej przyprawy mozesz uzy¢ nie tylko do tradycyjnych flakéw
g wotowych, ale réwniez do flaczkéw z kalmaréw, ryb, boczniakéw
8 i drobiu. Dzieki tej kompozycji nie musisz dodawa¢ innych
przypraw. Mieszanki mozesz uzyé w réznych momentach
przygotowania potrawy, np. gotujac flaki drobiowe, zamarynuj
w przyprawie pokrojona w paski pier$ kurczaka, a przed dodaniem
do zupy obsmaz ja na patelni - to sprawi, ze smak zupy bedzie
bardziej wyrazisty.
PRZYPRAWA DO
FLAKOW
* masa netto 1kg
* sztuk w op. zbiorczym 10
* termin waznosci (mies) 24
PRZYPRAWA GARAM MASALA
Sktad Przyprawy Garam masala to niezwykle aromatyczna
; kombinacja m.in. kminu rzymskiego, pieprzu czarnego, kolendry,
GASTROZ gozdzikéw, gatki muszkatotowej. Mieszanke dodaje sie nie tylko
PRYPRAWA do dan z miesem, ale tez do potraw wegetarianskich. Dzieki nigj
GARAM MASALA ! . A
. danie nabierze charakterystycznego i niepowtarzalnego smaku.
Dodaj ja do marynaty z jogurtem i zostaw na kilka godzin - dzieki
temu mieso stanie sie kruche i bardzo aromatyczne.
PRZYPRAWA
GARAM MASALA
* masa netto 3709
* sztuk w op. zbiorczym 6

* termin waznosci (mies.) 24
~— prymatgastroline.pl
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PRZYPRAWA DO PRZYPRAWA DO PRZYPRAWA DO

GRILLA KLASYCZNA GRILLA KLASYCZNA GRILLA PIKANTNA
masa netto 9509 masa netto 1kg masa netto 1kg
sztuk w op. zbiorczym 9 sztuk w op. zbiorczym 10 sztuk w op. zbiorczym 10
termin waznosci (mies.) 36 termin waznosci (mies.) 36 termin waznosci (mies.) 36

PRZYPRAWA
DO GRZANEGO WINA | PIWA

Przyprawe do grzanego wina i piwa mozesz réwniez wykorzystac¢
do aromatyzowania cieptych soséw owocowych do mies oraz
do podawanych do mies owocow - $liwek, gruszek i jabtek.
Z uzyciem tej mieszanki przygotujesz aromatyczny syrop
korzenno-miodowy, w ktérym mozesz dusi¢ sliwki lub gruszki.
Przyprawa do grzanego wina i piwa urozmaici rowniez smak
musoéw, deseréw i ciast czekoladowych, kruchych ciasteczek

TIONS FOR BUSINESS

PRZYPRAWA DO i piernikow. Dobrze komponuje sie z kardamonem, anyzem,
GRZANEGO WINA | PIWA wanilig czy tez trawa cytrynowa,

masa netto 8oog

sztuk w op. zbiorczym 10

termin waznosci (mies) 36

PRZYPRAWA DO GULASZU

Przyprawe do gulaszu mozesz zastosowa¢ na dwa sposoby
- potaczy¢ ja z olejem lub oliwg i zamarynowa¢ w niej mieso
na kilka godzin przed rozpoczeciem gotowania badZz dodajac
przyprawe podczas gotowania gulaszu. Przed dodaniem jej do
potrawy podgrzej ja na patelni z cebulg lub wedzonym boczkiem
- wydobedzie to jej smak. Mieszankg mozesz tez doprawi¢ leczo,
farsz do gotabkdw, potrawki miesno-warzywne, kotlety i klopsiki.

TIONS FOR BUSINESS

PRZYPRAWA DO

GULASZU
masa netto 1kg
sztuk w op. zbiorczym 10

termin waznosci (mies) 24
prymatgastroline.pl —
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Mieszanki Prymat | —

przyprawowe

Wykorzystaj doskonale skomponowane mieszanki przypraw, ktore pomagaja spetnic¢ podstawowa zasade
W gastronomii - powtarzalnosc¢ smaku.

PRZYPRAWA DO KARKOWKI

W potaczeniu z olejem lub oliwa stworzy doskonata marynate,
ktora sprawi, ze mieso stanie sie niezwykle aromatyczne,
kruche i jednocze$nie soczyste. Bez tego zabiegu karkéwka
szybko wysycha, a ttuszcz, ktérym jest przero$nieta, sprawia,
ze mieso staje sie twarde. Przyprawa do karkéwki nie tylko
wzmacnia smak, ale tez poprawia kolor miesa, dlatego mozesz
w niej zamarynowac caty schab karkowy, ktéry po upieczeniu
mozna pokroi¢ i serwowac jako pieczone mieso na zimno.
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PRZYPRAWA DO

KARKOWKI

" masa netto 8oog
* sztuk w op. zbiorczym 10
* termin waznosci (mies) 36

2
PRZVPRAWA
KEBAB-GYROS
e

PRZYPRAWA PRZYPRAWA PRZYPRAWA

KEBAB-GYROS KEBAB-GYROS KEBAB-GYROS

" masa netto 9009 " masa netto 1kg " masa netto 3,5kg
* sztuk w op. zbiorczym 9 * sztuk w op. zbiorczym 10 * sztuk w op. zbiorczym 1
* termin waznosci (mies) 36 * termin waznosci (mies.) 36 * termin waznosci (mies) 36

OLUTIONS FOR BUSINESS

PRZYPRAWA DO PRZYPRAWA DO PRZYPRAWA DO

KURCZAKA KURCZAKA KURCZAKA

" masa netto 1,1 kg " masa netto 1kg " masa netto 3,8kg

* sztuk w op. zbiorczym 9 * sztuk w op. zbiorczym 10 * sztuk w op. zbiorczym 1

* termin waznosci (mies) 24 * termin waznosci (mies) 24 * termin waznosci (mies) 24
prymatgastroline.pl




PRZYPRAWA DO
KURCZAKA Z ROZNA

* masa netto 3,8kg
" sztuk w op. zbiorczym 1
* termin waznosci (mies.) 24

PRIVPRANA DO
MIESA MIELONEGO
-

PRZYPRAWA DO
MIESA MIELONEGO

" masa netto 1kg
" sztuk w op. zbiorczym 10
* termin waznosci (mies.) 24

FRIVPRANA DO
PIECZENI
[ e e ]
- -

PRZYPRAWA DO

PIECZENI

" masa netto 1kg
" sztuk w op. zbiorczym 10
* termin waznosci (mies) 24

CASTRE
PRIYPRANA

. TS

PRZYPRAWA DO

MARYNATA
KLASYCZNA
GRUBOZIARNISTA
T

“ a &

MARYNATA KLASYCZNA

PRZYPRAWA DO MIESA MIELONEGO

Przyprawa do miesa mielonego bedzie idealna do tradycyjnych
kotletow mielonych i klopsikéw z miesa wieprzowego lub
wotowego, burgeréw oraz farszéw do pierogbw, krokietow,
pasztecikow, gotabkéw i zapiekanek. Mozesz ja tez wykorzystac
do przyprawiania pasztetéw, pieczeni rzymskiej, miesnych
zapiekanek, zrazéw i szasztykow. Kilka szczypt przyprawy
wystarczy, aby wzbogaci¢ smak miesa mielonego i nada¢ mu
niepowtarzalny ziotowy aromat.

PRZYPRAWA DO PIECZENI

Przyprawa do pieczeni bedzie doskonatym dodatkiem do miesa
wieprzowego, wotowego, cielecego i drobiowego. Przygotowujac
mieso do pieczenia, doktadnie wymieszaj mieszanke z nieduzg
iloscia oleju, natrzyj nig umyte i oczyszczone mieso, a nastepnie
wstaw na kilka godzin do lodéwki. Po zamarynowaniu przetéz
mieso do brytfanny i piecz, az bedzie rumiane i chrupiace.
Po upieczeniu odstaw mieso na kilka minut — woéwczas bedzie
duzo smaczniejsze.

MIES GRUBOZIARNISTA

* masa netto 11kg " masa netto 900g
* sztuk w op. zbiorczym 9 " sztuk w op. zbiorczym 9
* termin waznosci (mies.) 24 " termin waznosci (mies.) 24

prymatgastroline.pl —/
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Mieszanki Prymat|—
a przyprawowe

W linii mieszanek przyprawowych Prymat GastroLine znajduja sie sprawdzone kompozycje smakowe
uwielbiane przez szefow kuchni.

PRZYPRAWA DO PIERNIKA

Przyprawy mozesz uzy¢ nie tylko do pieczenia piernika, ale takze
do czekoladowych ciast i ciasteczek, a takze do przyrzadzania
czekoladowych soséw i syropéw do duszenia owocow, takich jak
jabtka, gruszki, wisnie czy Sliwki. Dzieki tej mieszance nadasz
korzenny smak czekoladowym musom i kremom, czekoladzie na
ciepto i szarlotce. Przyprawy do piernika mozesz réwniez uzy¢
do wytrawnych soséw, rago(t z dziczyzny i wieprzowiny — dzieki
niej uzyskasz oryginalny smak.
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THE BE

PRZYPRAWA DO

PIERNIKA
masa netto 5009
sztuk w op. zbiorczym 10
termin waznosci (mies.) 24

PRZYPRAWA DO PIZZY

Przyprawa do pizzy $wietnie wspotgra ze smakiem pomidorow,
mozesz wiec ja doda¢é do sosu pomidorowego, a takze
do bruschetty oraz zapiekanek miesnych i warzywnych
z serem. W potaczeniu z oliwg i czosnkiem uzyj jej do
zamarynowania oliwek lub miesa, a nadasz im $rédziemnomorski
smak. Przyprawa do pizzy idealnie wzbogaci réwniez
smak ratatouille i innych potraw z duszonych warzyw
- wystarczy szczypta, by nada¢ wyrazisty charakter daniu.

THE BEST SOLUTIONS FOR BUSINESS

PRZYPRAWA DO

PI1ZZY
masa netto 600g
sztuk w op. zbiorczym 10
termin waznosci (mies) 24

GASTROZ,

— s
PRZYPRAWA DO
STEKU
GRUBOZIARNISTA
Lo e ]

THE BEST SOLUTIONS FOR BUSINESS

PRZYPRAWA DO PRZYPRAWA DO PRZYPRAWA DO STEKU

RYB RYB | OWOCOW MORZA GRUBOZIARNISTA
masa netto 8o00g masa netto 900g masa netto 9509
sztuk w op. zbiorczym 10 sztuk w op. zbiorczym 9 sztuk w op. zbiorczym 9

termin waznosci (mies.) 24 termin waznosci (mies.) 24 termin waznosci (mies.) 24
k i
prymatgastroline.pl




SZPINA/
IWARZYW NA CIEPLO

e
e 2
0 = = =

i

SEROWA PRZYPRAWA DO
SZPINAKU I WARZYW NA CIEPLO

" masa netto 4509
" sztuk w op. zbiorczym 6
" termin waznosci (mies.) 12

SUSZONE POMIDORY
7 CIOSNKIEM | BAZYLIA
=]

E N -

SUSZONE POMIDORY
Z CZOSNKIEM | BAZYLIA

* masa netto 3509
* sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 12

TIKKA MASALA

Lo

PRZYPRAWA

TIKKA MASALA

* masa netto 4509
* sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies.) 24

SEROWA PRZYPRAWA DO SZPINAKU
| WARZYW NA CIEPLO

Serowa przyprawa do szpinaku i warzyw na ciepto charakteryzuje
sie  wyraznym potaczeniem smaku i aromatu serowego
z dodatkiem przypraw takich jak m.in.: sél, czosnek, pieprz
i kurkuma. Ta mieszanka bedzie doskonata do wszelkiego rodzaju
potraw ze szpinakiem w sosie $mietanowym czy beszamelowym.
Utatwi przyrzadzanie potraw ze szpinakiem: omletéw, zapiekanek,
makaronoéw, a takze zup krem ze szpinaku i grzybow.

SUSZONE POMIDORY
Z CZOSNKIEM | BAZYLIA

Pomidory suszone z czosnkiem i bazylig to doskonata mieszanka
do potraw kuchni $rodziemnomorskiej. Sprawdzi sie w greckiej
satatce czy we wtoskich makaronach. Dobrze bedzie sie
komponowac z rybami, nadajac im wyrazistego aromatu. Warto
doda¢ ja do pieczonych warzyw, dzieki czemu nabiora one
wtoskiej nuty smakowej. Doskonale sprawdza sie réwniez do
Swiezych pomidoréw i marynat.

PRZYPRAWA DO DAN KUCHNI
INDYJSKIEJ TIKKA MASALA

To kompozycja przypraw o intensywnym, lekko pikantnym smaku
i aromacie. Zawierajaca m.in. kolendre, kmin rzymski, gatke
muszkatotowa, cynamon, czosnek i czarny pieprz. Jest idealna
do przyrzadzania popularnych potraw inspirowanych tradycyjna
kuchnig indyjska i pakistanska. Powstata z mysla o takich daniach
jak: paneer tikka, tikka z kurczakiem, tikka z grzybami, tikka z rybami
itp. Przyprawa w potaczeniu ze $mietana lub mlekiem kokosowym
stworzy aromatyczny sos zwany masala, ktory jest czeScig
najpopularniejszej potrawy kuchni indyjskiej — kurczaka tikka masala.

Prymat, N

prymatgastroline.pl —/
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Mieszanki

Prymat | —
a przyprawowe %

Wyprobuj roznorodne mieszanki przyprawowe, ktore pomoga Ci przyrzadzi¢ popularne potrawy inspirowane

réznymi zakatkami swiata.

GASTROAL.

PRZYPRAWA DO
WIEPRZOWINY
i & a

PRZYPRAWA DO
WIEPRZOWINY

masa netto 900g
sztuk w op. zbiorczym 9
termin waznosci (mies) 24

.
TIEMNIAKOW

SOLUTIONS FOR BUSINESS

PRZYPRAWA DO

ZIEMNIAKOW
masa netto 1kg
sztuk w op. zbiorczym 10
termin waznosci (mies.) 24

NS FOR BUSINESS

PR DO
LEBEREK Z MIODEM

PRZYPRAWA DO
ZEBEREK Z MIODEM

masa netto 8oo0g
sztuk w op. zbiorczym 10
termin waznosci (mies) 24

prymatgastroline.pl

PRZYPRAWA DO WIEPRZOWINY

Przyprawe do wieprzowiny mozesz stosowa¢ jako sktadnik
marynaty lub nacierat niaq mieso bezposrednio przed
panierowaniem, pieczeniem czy duszeniem. Jest niezastgpiona
do przyrzadzania pieczeni schabowej, poledwiczek i sznycli
wieprzowych. Oliwa z oliwek z dodatkiem przyprawy do
wieprzowiny i musztardy bedzie idealna do zamarynowania
karkéwki na grilla. Mozesz jej tez uzy¢ do kotletéw mielonych
i farszu do pierogéw czy gotabkow.

PRZYPRAWA DO ZIEMNIAKOW

Ta przyprawa urozmaicisz smak ziemniakéw gotowanych,
pieczonych i smazonych, a takze plackéw i satatki kartoflanej.
Mozesz tez uzy¢ mieszanki do aromatyzowania talarkéw i chipsow
ziemniaczanych wtasnej roboty. Przyprawa do ziemniakéw
wzbogacisz smak zup (kartoflanki i kremu z ziemniakéw) oraz
farszu do tradycyjnych ruskich pierogow. Bedzie tez idealna
jako dodatek do zapiekanek, np. ziemniakéw zapiekanych
ze Smietana i boczkiem czy zapiekanki z ziemniakéw z warzywami
i pieczarkami.

PRZYPRAWA DO ZEBEREK Z MIODEM

Przyprawa do zeberek z miodem pozwoli Ci tatwo i szybko
przygotowac doskonate w smaku zeberka wieprzowe, ale tez te
bardziej wykwintne - cielece lub jagniece. Pamietaj, aby wybiera¢
zeberka o duzej zawartosci miesa, z niewielkq ilocig przerostow
ttuszczu. Przyprawe do zeberek z miodem mozesz wykorzystac
do przyrzadzania zeberek smazonych, grillowanych i pieczonych,
a takze do sosu, w ktérym bedziesz przygotowywac duszone
zeberka.




—_Sosy
satatkowe

SOS SALATKOWY

POLSKIE OGRODY

SOS SALATKOWY
POLSKIE OGRODY

Prymat, N

SOS SALATKOWY POLSKIE OGRODY

Sos satatkowy polskie ogrody to aromatyczna mieszanka
zi6t i przypraw, ktéra w potaczeniu z oliwa, olejem, jogurtem,
majonezem lub sosem pomidorowym sprawdzi sie idealnie do
przyrzadzania soséw oraz dipéw do satatek i surowych warzyw.
W potaczeniu z oliwa mozesz go takze wykorzysta¢ do skropienia
wtoskiej mozzarelli z pomidorami albo jako sos do polskiego
,caprese”, czyli np. pomidoréw z biatym serem twarogowym,
serem korycinskim lub oscypkiem.

* masa netto
* sztuk w op. zbiorczym
* termin waznosci (mies.)

Nowosc¢

SOS SALATKOWY
GRECKI

* masa netto
* sztuk w op. zbiorczym
* termin waznosci (mies)

R BUSINESS

TZATZIKI PIKANTNY
SOS CZOSNKOWY

* masa netto
* sztuk w op. zbiorczym
* termin waznosci (mies)

1kg
9
18
*s0s SaLATOWY
WEOSKI
w T
W)
o
=
(]
2
SOS SALATKOWY
WLOSKI
600g " masa netto
6 " sztuk w op. zbiorczym
18 * termin waznosci (mies.)
TZATZIKI
Przyprawe tzatziki doktadnie wymieszaj z jogurtem greckim lub
naturalnym, a otrzymasz wysmienity sos do grillowanych mies
i warzyw. Aby wzbogaci¢ smak sosu, dodaj do niego $wiezo
siekany szczypior lub miete. Tzatziki mozesz takze podawac jako
dip do surowych warzyw i przekasek, dressing do satatek oraz
sos do zapiekanek, pizzy czy tarty. Pasuje takze jako dodatek
do rago(t i dan jednogarnkowych. Sos tzatziki najlepiej smakuje
schtodzony, zatem nie zapomnij przed podaniem wstawi¢ go do
lodowki.
1kg

10

24

prymatgastroline.pl —/
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CZARNA SOL KALA NAMAK
DROBNOZIARNISTA

" masa netto 8509
" sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies.) 24

CASTROZ,

SOL
W PLATKACH
" masa netto 4509

" sztuk w op. zbiorczym 6
" termin waznosci (mies.) 24

c:? SOCCA - WEGANSKI OMLET
e . ZMAKI Z CIECIERZYCY

* 100 g maki z ciecierzycy ® 250 ml wody e 2 tyzeczki Czarnej soli Kala Namak
Prymat GastroLine ® 25 ml oliwy 1 zabek startego czosnku ® /2 tyzeczki proszku
do pieczenia ® V2 tyzeczki kurkumy.

CASTROA.

G rucH

, JODOWANA

L]
L[]
° °
° L]
L]

: Wszystkie sktadniki mieszamy trzepaczka na gtadkie ciasto. Przykrywamy e SO MORSKA
: i odstawiamy na minimum 30 minut. Z ciasta smazymy pojedyncze nalesniki : GRUBOZIARNISTA
: - dodajemy do niego 3-5 tyzek wody i smazymy na rozgrzanej patelni, o ‘.:n:-” m‘
. a nastepnie faszerujemy je wybranym nadzieniem. Aby przygotowac roslinny : e |
. wariant omletu nalezy wyla¢ potowe ciasta (ok. 180 g) na patelnie o $rednicy :
. 27-28 cm, podsmazy¢, az zarumieni sie od spodu i wtozy¢ na 10 minut do e
: piekarnika, by omlet podpiekt sie z wierzchu. Z reszty ciasta przygotowujemy : SOL MORSKA

. . . . N . . L]
: drugi omlet. Plrzed ;épleczenlem na wierzchu mozna utozy¢ podsmazone ¢ GRUBOZIARNISTA
. warzywa, pomidory i inne dodatki. o
H : * masa netto 1,8kg
° ° " sztuk w op. zbiorczym 9

00 00 0000000000000 0000000000000 0000000000000 00

* termin waznosci (mies.) 24
~— prymatgastroline.pl
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—Sole Prymat, N

Dzieki soli potrawy nabieraja szczegdélnego smaku. Czasem wystarczy tylko szczypta, by uzyskac¢ doskonaty
efekt.

Zf

=,

1/

3|]|. 0 DBHEONE Sl]l. ROZOWA

t:" Sl'll.wanzuna _
S jlposkA AWARTISE SODU HIMALAJSKA
Y = RIBNOZARNITA
‘\{ " . JODINARA JODOWANA
D e B B
x i 1&1@!’ Lo ] E—
SOL ALPEJSKA SOL O OBNIZONEJ ZAWARTOSCI SOL ROZOWA HIMALAJSKA
DROBNOZIARNISTA WARZONA SODU DROBNOZIARNISTA DROBNOZIARNISTA
masa netto 1kg masa netto 3509 masa netto 3509
sztuk w op. zbiorczym 10 sztuk w op. zbiorczym 12 sztuk w op. zbiorczym 12
termin waznosci (mies.) 24 termin waznosci (mies.) 24 termin waznosci (mies.) 24

7

==

] ; S ;
. Sﬂ.mnuwm R Sﬂ.lmuwm
S MORSKA S MORSKA
\\"'t 3 & \Q g -
= ‘ A"
SOL KAMIENNA SOL MORSKA SOL MORSKA
JODOWANA DROBNOZIARNISTA GRUBOZIARNISTA
masa netto 1kg masa netto 1kg masa netto goog
sztuk w op. zbiorczym 10 sztuk w op. zbiorczym 15 sztuk w op. zbiorczym 15
termin waznosci (mies) 24 termin waznosci (mies.) 24 termin waznosci (mies) 24

. 8
=3 z . 2
S SOLown E|
L ~  PEKLOWA
\\\ L e = FNEGRABNTETE 525 ST =
N N2\ B 7 v
SOL DO PRZETWOROW SOL SOL ZIOLOWA
NIEJODOWANA PEKLOWA JODOWANA
masa netto 1kg masa netto 1kg masa netto 1kg
sztuk w op. zbiorczym 10 sztuk w op. zbiorczym 10 sztuk w op. zbiorczym 10

termin waznosci (mies) 24 termin waznosci (mies.) 12 termin waznosci (mies.) 24
i _/
prymatgastroline.pl




Musztardy

Prymat|—
i sosy gotowe L

Musztardy i sosy to jeden z najpopularniejszych dodatkow do wszelkich kanapek, tostow, zapiekanek,
burgerow, pizz, hot-dogow czy satatek. Swietnie sprawdza sie jako sktadnik dipow, a takze marynat do mies.

MUSZTARDA
TS
2= | &

MUSZTARDA
KATESOWA

s

AR

UL AR
SAREPSKA

MUSZTARDA MUSZTARDA MUSZTARDA

CZESKA DELIKATESOWA SAREPSKA

" masa netto 2,5kg * masa netto 2,5kg * masa netto 2,5kg
" sztuk w op. zbiorczym 1 " sztuk w op. zbiorczym 1 " sztuk w op. zbiorczym 1
" termin waznosci (mies.) 4 * termin waznosci (mies.) 6 * termin waznosci (mies.) 6

32

L prymatgastroline.pl

MAJONEZ MAJONEZ MAJONEZ

SALATKOWY 32% STOLOWY SALATKOWY 50%

* masa netto 10 kg " masa netto 2,6 kg * masa netto s5kg
* sztuk w op. zbiorczym 1 " sztuk w op. zbiorczym 1 * sztuk w op. zbiorczym 1
* termin waznosci (mies) 4 " termin waznosci (mies) 4 * termin waznosci (mies.) 4

KETCHUP KETCHUP

tAGODNY PIKANTNY

* masa netto 3,2kg " masa netto 3.2kg
* sztuk w op. zbiorczym 1 " sztuk w op. zbiorczym 1
* termin waznosci (mies) 5 " termin waznosci (mies.) 5




—_Musztardy Prvmat
i sosy gotowe

GASTROZ,,

MUSZTARDA
FRANCUSKA
* masa netto 1kg
" sztuk w op. zbiorczym 2
" termin waznosci (mies.) 4

MAJONEZ
STOLOWY
" masa netto s5kg
" sztuk w op. zbiorczym 1
* termin waznosci (mies) 4

33
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Musztardy
i sosy gotowe

MUSZTARDA

SAREPSKA

* masa netto 1kg
= sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 6

KETCHUP
LAGODNY
* masa netto 1kg
" sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies.) 6

SOsS

ARABSKI

* masa netto 9509
* sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 6

34
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PRANTNY

MUSZTARDA KETCHUP

STOLOWA PIKANTNY

* masa netto 1kg * masa netto 1kg
* sztuk w op. zbiorczym 6 = sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 6 * termin waznosci (mies) 6

MAJONEZ
KREMOWY

MAJONEZ SOS .
KREMOWY AMERYKANSKI
* masa netto 9509 * masa netto 9509
* sztuk w op. zbiorczym 6 " sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies.) 6 * termin waznosci (mies.) 6
SOs SOS
BARBECUE BURGEROWY
* masa hetto 1kg " masa netto 9509
* sztuk w op. zbiorczym 6 " sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 6 " termin waznosci (mies) 6




SOS
CZOSNKOWY

* masa netto 9509
* sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 6

SOS

MEKSYKANSKI

* masa netto 1kg

* sztuk w op. zbiorczym 6

* termin waznosci (mies.) 6

SOS

TYSIACA WYSP

" masa netto 9509

* sztuk w op. zbiorczym 6

* termin waznosci (mies) 6

sos

DUNSKI REMOULADA

* masa netto 9509
* sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 6

SOS
SLODKA CEBULKA

" masa netto 9509
" sztuk w op. zbiorczym 6
" termin waznosci (mies.) 6

SOS
SEROWY

" masa netto 9509
" sztuk w op. zbiorczym 6
" termin waznosci (mies.) 6

sos }
MANGO-JALAPENO
* masa netto 1kg
* sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 6
SOS
SWEET CHILLI
* masa netto 1kg
" sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies.) 6
U
‘
o
=
o
=
SOS
HABANERO
* masa netto 1kg
* sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies.) 6

prymatgastroline.pl —/



Musztardy Prvmat /| —
i sosy gotowe

GASTROZ,,

Musztarda, Ketchup i Majonez marki Prymat GastroLine to produkty dobrze znane naszym klientom.
Specjalne, jednoporcjowe opakowania typu ,saszetka" sprawia, ze kazde danie na wynos zyska wyjatkowy
charakter i niepowtarzalny smak!

MUSZIT. MUSZITARDA

MAJO MAJONEZ
gt - -

3 CAS

LAGD.  LAGODNY

A

T E—

CHC 1CHCES

KETCHUP MAJONEZ MUSZTARDA

tAGODNY STOLOWY SAREPSKA

* masa netto 129 * masa netto 129 * masa netto 129
* sztuk w op. zbiorczym 50 * sztuk w op. zbiorczym 50 " sztuk w op. zbiorczym 50
* termin waznosci (mies) 6 * termin waznosci (mies) 4 * termin waznosci (mies) 6

MAJONEZ

STOLOWY

" masa netto 8o0g
6

" sztuk w op. zbiorczym
* termin waznosci (mies.) 6

MUSZTARDA
FRANCUSKA
* masa netto 690g

* sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies.) 9




_ Dodatki

spozywcze

Prymat, N

Probuj, degustuj, doprawiaj. Nie bdj sie eksperymentowac z dodatkami. Tak rodza sie najlepsze kulinarne

pomysty.

THE BEST SOLUTIONS FOR BUSINESS

CEBULKA
SMAZONA

* masa netto
" sztuk w op. zbiorczym
" termin waznosci (mies.)

BULKATARTA

SOLUTIONS FOR BUSINESS

BULKA
TARTA

5009
15

* masa netto
" sztuk w op. zbiorczym
* termin waznosci (mies.)

PANKO - BULKA TARTA
TYPU JAPONSKIEGO

900g
10
12

* masa netto
* sztuk w op. zbiorczym
* termin waznosci (mies)

1kg
10
15

PANIER W STYLU CEBULKA

AMERYKANSKIM SMAZONA

* masa netto 3kg * masa netto 2kg
* sztuk w op. zbiorczym 1 " sztuk w op. zbiorczym 1
* termin waznosci (mies.) 12 * termin waznosci (mies.) 12

ST SOLUTIONS FOR BUSINESS

THE BEST SOLUTIONS FOR BUSINESS

THE BE:

PANIER PANIER

ZEWNETRZNY TEMPURA

" masa hetto 8509 " masa netto 1kg
* sztuk w op. zbiorczym 10 " sztuk w op. zbiorczym 12
* termin waznosci (mies.) 9 * termin waznosci (mies.) 12

PANKO — BULKA TARTA TYPU JAPONSKIEGO

Panierke PANKO wykorzystuje sie przede wszystkim do potraw
smazonych w gtebokim ttuszczu, ale paleta jej zastosowan jest
o wiele szersza. PANKO $wietnie nadaje sie do panierowania
owocoéw morza, ryb, drobiu, warzyw czy seréw. Dzieki niej
przygotujesz dania w stylu azjatyckim, np. krewetki czy kalmary.
Panierka PANKO urozmaici réwniez smak znanych w kuchni
polskiej dan. Mozesz panierowa¢ w niej kotlety schabowe czy
sznycle z indyka.

prymatgastroline.pl —/
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Dodatki Prymat|—
S spozywcze

GASTROZ,,

W linii dodatkow spozywczych znajdziesz niezbedne produkty, ktore stanowia tradycyjne i naturalne
dopetnienie sztuki kulinarnej.

—

CUKIER

Z WANILIA

CUKIER Z PRAWDZIWA
WANILIA
" masa netto

* sztuk w op. zbiorczym
* termin waznosci (mies.)

KWAS CYTRYNOWY
SPOZYWCZY

* masa netto
" sztuk w op. zbiorczym
* termin waznosci (mies)

.‘. 0000000000000 0000000000000000000000000000¢ 'JOCOOOOOOOO..

ONS FOR BUSINESS

(i/? MUS Z CZEKOLADY ZE SWIEZYMI OWOCAMI | MIET

* 400 g pokruszonej czekolady ¢ 1 szklanka $mietany kremowki ® 2 szklanki ttustego mleka
» 2 tyzeczki Zelatyny wieprzowej Prymat GastroLine ® Owoce $wieze: maliny, jezyny, truskawki

* Do dekoracji: $wieza mieta ® Cukier z prawdziwa waniliq Prymat e tarta gorzka czekolada.

ZELATYNA WIEPRZOWA Czekolade wsypujemy do metalowej miski, naktadamy na garnek z lekko wrzaca woda caty czas
SPOZYWCZA mieszajac. Zelatyne taczymy z mlekiem i odstawiamy na minute, aby napeczniata. Nastepnie

" lekko podgrzewamy i dodajemy do rozpuszczonej czekolady caty czas mieszajac.
* masa netto

Smietane ubjjamy i mieszamy z przestudzona czekolada, Tak przysotowany mus przektadamy
domiseczek, wktadamy do lodéwki na godzine, aby zastygt. Przygotowany mus podajemy ze Swiezymi

" sztuk w op. zbiorczym

* termin waznosci (mies.)
~— prymatgastroline.pl

owocami, dekorujemy tarta gorzka czekolada, listkami $wiezej miety i oprészamy cukrem pudrem.
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_ Przyprawy jednorodne & Kulinaria

i dodatki spozywcze _GASTROZ,.

Siegnij po przyprawy jednorodne i dodatki spozywcze marki Kulinaria - to ekonomiczny wybor, ktory zapewni
doskonaty smak Twoich potraw w atrakcyjnej cenie.

@
o
i

=

i

15
o
=
o
i
@
z
o
5
=)
@
=

0

THE BEST SOLUTIONS FOR BUSINESS

THE BE:

CZOSNEK SUSZONY MAJERANEK ROSOL WOLOWY

MIELONY SUSZONY W KOSTKACH

* masa netto 1kg " masa netto 1509 " masa netto 2,3kg
* sztuk w op. zbiorczym 10 " sztuk w op. zbiorczym 10 * sztuk w op. zbiorczym 1
* termin waznosci (mies) 36 * termin waznosci (mies) 36 * termin waznosci (mies) 12

THE BEST SOLUTIONS FOR BUSINESS
THE BEST SOLUTIONS FOR BUSINESS

PAPRYKA SLODKA PIEPRZ CZARNY ROSOL Z KURY

MIELONA MIELONY W KOSTKACH

* masa netto 8o0og * masa netto goog " masa netto . 23kg
* sztuk w op. zbiorczym 10 * sztuk w op. Zbiorczym 10 ‘ Sztulfworf- Zb}0fa>{m 1
* termin waznosci (mies.) 36 * termin waznosci (mies) 36 * termin waznosci (mies) 12

T ——————

BULION UNIWERSALNY
W KDSTACH —

o

THE BEST SOLUTIONS FOR BUSINESS

ZELATYNA BULION UNIWERSALNY

WIEPRZOWA W KOSTKACH

" masa netto 1kg " masa netto 2,3kg

" sztuk w op. zbiorczym 10 " sztuk w op. zbiorczym 1

* termin waznosci (mies) 36 " termin waznosci (mies) 12
prymatgastroline.pl —

39



Produkty dla szkoét
i przedszkoli

i przedszkolach.

UNIWERSALNA PRZYPRAWA
DO POTRAW SMAK NATURY

" masa netto 3kg
* sztuk w op. zbiorczym 1
* termin waznosci (mies.) 24

T SOLUTIONS FOR BUSINESS

PRZYPRAWA DO
MIESA MIELONEGO

" masa netto 8o0g
* sztuk w op. zbiorczym 10
* termin waznosci (mies) 24

1.6 kg
= |
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WLOSZCZYZNA
* masa netto 1,6 kg
" sztuk w op. zbiorczym 1

40

* termin waznosci (mies.) 24
L prymatgastroline.pl

PRZYPRAWA

DO KURCZAKA

" masa netto 8oo0g
" sztuk w op. zbiorczym 10
* termin waznosci (mies) 24

THE BEST SOLUTIONS FOR BUSINESS

PRZYPRAWA

DO RYB

" masa netto 8o0g
" sztuk w op. zbiorczym 10
" termin waznosci (mies.) 24

SEROWA PRYPRAWA 0O
SZPINAKU
I WARZYW NA CIEPEQ
L o
¥ e ©

( = o)

e

SEROWA PRZYPRAWA DO
SZPINAKU I WARZYW NA CIEPLO

" masa netto 4509
" sztuk w op. zbiorczym 6
" termin waznosci (mies.) 12

Prymat,

Starannie wyselekcjonowane produkty, odpowiednio dobrane pod wzgledem jakosci, z mysla o placowkach
oswiatowych. Nasze produkty spetniaja wymagania prawne dotyczace zywienia zbiorowego w szkotach

SOLUTIONS FOR BUSINESS

THE BEST

PRZYPRAWA

DO MIES

* masa netto 8oog
* sztuk w op. zbiorczym 10
* termin waznosci (mies.) 24

OLUTIONS FOR BUSINESS

SOL SODOWO-POTASOWA

O OBNIZONEJ ZAWARTOSCI SODU
* masa netto 1,5kg
* sztuk w op. zbiorczym 10
* termin waznosci (mies.) 24




| Prymat i Gy
CASTROL, Y]
;i o
PRIYPRAWA DO
NALESNIKOW, GOFROW, PIEROGOW
KOLOR ZOETY
[

e & ©

PRZYPRAWA DO NALESNIKOW,
GOFROW, PIEROGOW
KOLOR ZOLTY

* masa hetto
* sztuk w op. zbiorczym
* termin waznosci (mies.)

HL"."{PR»\WA
INALESNIKOW | GOFROW
KOLOR CZERWO

PRZYPRAWA DO NALESNIKOW
| GOFROW KOLOR CZERWONY

* masa netto 4509 i v
* sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 12

§

(‘i,/? NALESNIKI CZERWONE Z SEREM | SZPINAKIEM (10 porcji

* 500 g maki pszennej ¢ 1 mleka 2% ¢ 4 jajka (ok. 250 g) ® 50 ml oleju roélinnego ¢ 200 ml wody gazowanej (dla lekkosci ciasta)
e ok. 100 g Przyprawy do nale$nikéw i gofréw — kolor czerwony Prymat GastroLine.

W duzej misce mieszamy make z Przyprawa do nalesnikéw, gofréw — Kolor czerwony Prymat GastroLine. Dodajemy jajka,
mleko i olej — miksujemy do uzyskania gtadkiej konsystencji. Nastepnie wlewamy wode gazowana i delikatnie mieszamy.
Gotowe ciasto odstawiamy na 15 minut, aby odpoczeto. Smazymy cienkie nalesniki na dobrze rozgrzanej patelni, lekko nattuszczone;.

Porada: Zwiekszajac ilos¢ Przyprawy do nalesnikow i gofrow Prymat GastroLine - kolor czerwony, uzyskasz gtebszy kolor
oraz bardziej wyrazisty smak ciasta.

FARSZ ZE SZPINAKU | PRAZONEGO SLONECZNIKA | DYNI

e 700 g rozmrozonego szpinaku w lisciach ¢ 100 g sera biatego ® 100 g ziaren prazonego stonecznika lub dyni
* 100 g posiekanej w kostke biatej cebuli ® 100 ml oleju ® 30 g Swiezego wycisnietego czosnku, pieprz i s6l do smaku.

Rozmrozony szpinak przesmazamy na oleju z cebula. Doprawiamy Sola o obnizonej zawartosci sodu Prymat GastroLine,
pieprzem i czosnkiem. Studzimy szpinak i dodajemy ser oraz posiekane prazone pestki. Gotowy farsz naktadamy na $rodek
blatu nalesnika i zwijamy jak krokiety.




Makarony

—

GASTRO/,,

Makarony uwielbia kazdy. Daj sie poniesc¢ kulinarnej fantazji i zaskocz swoich gosci niebanalnymi dodatkami.

MAKARON KOKARDKI

FARFALLE

* masa netto 5kg
* sztuk w op. zbiorczym 3
* termin waznosci (mies) 36

MAKARON LITERKI

ALFABETO

* masa netto 5kg
" sztuk w op. zbiorczym 3
* termin waznosci (mies) 36

MAKARON LAZANKI

MAFALDINE

* masa netto 5kg
" sztuk w op. zbiorczym 3
* termin waznosci (mies) 36

MAKARON MUSZELKI
MARGHERITE RIGATE

" masa netto s5kg
* sztuk w op. zbiorczym 3
* termin waznosci (mies.) 36

MAKARON NITKA CIETA
VERMICELLI COUPE

" masa netto
" sztuk w op. zbiorczym
* termin waznosci (mies)

5kg

36

MAKARON RURKI
PENNE RIGATE

" masa netto s5kg
" sztuk w op. zbiorczym 3
" termin waznosci (mies) 36

MAKARON

KOLOROWY

* masa netto 5kg
" sztuk w op. zbiorczym 3

42

* termin waznosci (mies.) 36
~— prymatgastroline.pl

MAKARON SPAGHETTI

VERMICELLI

* masa netto s5kg
" sztuk w op. zbiorczym 3
" termin waznosci (mies.) 36

MAKARON SWIDER

FUSILLI

* masa netto 5kg
" sztuk w op. zbiorczym 3
* termin waznosci (mies.) 36

Prymat | —



Prymat
GASTRO/,,

(;/,P MAKARON ZAPIEKANY ZE SZPINAKIEM
L' 1 SUSZONYMI POMIDORAMI

® 300 g makaronu penne lub $widerki Prymat GastroLine ® 200 g $wiezych boczniakéw ® 500 g szpinaku $wiezego mytego
® 2 czerwone cebule ® 2 zabki czosnku ® 3 tyzki masta ® 4 tyzki oliwy z oliwek ® 100 ml $mietany 36% ® 100 g sera z6ttego
tartego ® Suszone pomidory paski w oleju Smak GastroLine ® Do smaku: Gatka muszkatotowa mielona, Sél ziotowa, Pieprz biaty
mielony Prymat GastroLine.

Makaron ugotuj w osolonej wodzie. Naczynie zaroodporne posmaruj mastem. Pokrojone w piérka cebule i przeci$niety przez praske
czosnek zeszklij na oliwie. Dodaj szpinak i pokrojone w paski suszone pomidory. Pokrojone w plastry boczniaki podsmaz osobno
na oleju, dopraw sola, dodaj do szpinaku i wymieszaj. Smietane potacz ze startym serem (niewielka iloé¢ odtéz do posypania),
dopraw do smaku gatka muszkatotowa i biatym pieprzem. W duzym naczyniu potacz makaron z przygotowanymi sktadnikami,
wlej $mietane z serem i wymieszaj. Przetéz do zaroodpornego naczynia, posyp pozostatym serem i przykryj. Piecz przez
ok. 30 min. w piekarniku rozgrzanym do 180°C.

= TS
- ,\‘t‘ B '/‘,? “’
.
5 MAKARON PERLOWY MAKARON
MAKARON WSTAZKI .
TAGLIATELLE PIOMBI W KSZTALCIE RYZU
+ masa netto 5009 * masa netto . 5kg * masa netto . 5kg
’ " sztuk w op. zbiorczym 3 * sztuk w op. zbiorczym 3
" sztuk w op. zbiorczym 8 ) L ’ I
. T * termin waznosci (mies.) 36 * termin waznosci (mies.) 36
* termin waznosci (mies) 36
prymatgastroline.pl —
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—Kasze —

GASTROZ,,

Kasza i ryz to znane i klasyczne dodatki, zarowno w kuchni polskigj, jak i kuchniach swiata. Sekret udanej
potrawy tkwi w odpowiednim dopasowaniu rodzaju kaszy czy ryzu do pozostatych sktadnikdw dania.

KASZA KASZA GRYCZANA KASZA

BULGUR PRAZONA JAGLANA

" masa netto 3kg * masa netto 3kg " masa netto 3kg
* termin waznosci (mies) 12 * termin waznosci (mies.) 12 * termin waznosci (mies) 12

KASZA JECZMIENNA KASZA
WIEJSKA KUSKUS
* masa netto 3kg * masa hetto 3kg

* termin waznosci (mies) * termin waznosci (mies)

(‘:/? PRZEPIS: AZJATYCKIE KREWETKI Z PAK CHOI
L' 1 RYZEM DtUGOZIARNISTYM

e 12 krewetek black tiger oczyszczonych e 3 tyzki oleju sezamowego ¢ 3 tyzki oleju stonecznikowego
¢ 1 pokrojona w piorka cebula czerwona ¢ 1 pokrojona mata papryczka chili ¢ 1 pokrojona kapusta pak choi
» Y2 tyzeczki pokrojonego marynowanego imbiru ¢ 2 pokrojone w kostke zabki czosnku e 1 szklanka kietkow fasolimung
* 4 tyzki sosu kabayaki ¢ 1 peczek posiekanej kolendry e 2 tyzki prazonego sezamu biatego ® 1 szklanka ugotowanego
Biatego ryzu dtugoziarnistego Prymat GastroLine ® Do smaku: Przyprawa do dan kuchni chinskiej Prymat GastroLine

Na patelni na rozgrzanym oleju stonecznikowym i sezamowym smazymy cebule, dodajemy kapuste pak choi,
nastepnie imbir, czosnek, papryczke chili i po kilku minutach przektadamy na talerz.

Na tej samej patelni smazymy krewetki, az zrobia sie rozowe, nastepnie dodajemy wczesniej przygotowane warzywa,
ryz, kietki, sos kabayaki, mieszamy i doprawiamy do smaku.

Przed podaniem posypujemy kolendrg i sezamem.

L prymatgastroline.pl
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___Ryze

 Prymat)—

GASTROZ,,

RYZ RYZ PARABOLICZNY RYZ BIALY

BASMATI DLUGOZIARNISTY DLUGOZIARNISTY

* masa netto 3kg " masa netto 3kg * masa netto 3kg
* termin waznosci (mies) 18 * termin waznosci (mies) 18 * termin waznosci (mies) 18

“__ prymatgastroline.pl
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Przyprawy

4 uniwersalne

Kucharek fey

GASTRO/,,

Podnies pokrywke garnka. Dodaj przyprawe uniwersalng do gotujacej sie zupy, sosu albo miesa. Jak lubisz.
Doskonata do kazdego kulinarnego wyzwania.

DuZ0 SIE OPLACA

Przyprawa
do patraw

PRZYPRAWA UNIWERSALNA
DO POTRAW
* masa netto 1kg

" sztuk w op. zbiorczym
* termin waznosci (mies.)

&

PRZYPRAWA UNIWERSALNA
DO POTRAW SMAK NATURY

" masa netto 4 kg
" sztuk w op. zbiorczym 1
* termin waznosci (mies) 24

PRZYPRAWA W PLYNIE DO ZUP
| POTRAW BEZ GLUTAMINIANU

46

* objetos¢ netto 4,81
* sztuk w op. zbiorczym 1
* termin waznosci (mies.) 24

PRZYPRAWA UNIWERSALNA

NUMER | W POLSCE®
Kucharek

Przyprawa
o potraw

PRZYPRAWA UNIWERSALNA

DO POTRAW DO POTRAW

" masa netto 1,5kg * masa netto s5kg
" sztuk w op. zbiorczym 10 " sztuk w op. zbiorczym 1
* termin waznosci (mies.) 24 * termin waznosci (mies.) 24

PRZYPRAWA W PLYNIE

PRZYPRAWA
Do W

PRZYPRAWA

DoARPOTRN
A |
i Y,

PRZYPRAWA W PLYNIE

DO ZUP | POTRAW DO ZUP | POTRAW

* objetos¢ netto 1l * objetos¢ netto sl
" sztuk w op. zbiorczym 8 * sztuk w op. zbiorczym 1
* termin waznosci (mies.) 24 * termin waznosci (mies.) 24

-

m WARTO WIEDZIEC

Podczas przygotowania dan nalezy nie tylko dobra¢ odpowiednie
proporcje miesa, warzyw i dodatkéw, lecz takze postawi¢ na
wyselekcjonowane przyprawy. Takim rozwigzaniem jest nowa linia
Kucharek GastrolLine w czterech wersjach smakowych: do ryb,
mies, drobiu i grilla. Zostata stworzona przede wszystkim z mysla o
szefach kuchni specjalizujacych sie w zywieniu zbiorowym, cateringu,
przyjeciach, eventach. Odpowiednio dobrane proporcje przypraw oraz
suszonych warzyw sprawia, ze kazde, nawet najmniej skomplikowane
danie, bedzie smakowac jeszcze lepiej.

& prymatgastroline.pl



__Mieszanki
przyprawowe

ca

Ku rek

GASTRO/,,

oD 1995

Z przyprawami Kucharek GastroL ine tatwo i szybko przygotujesz smaczne i aromatyczne dania na bankiety, przyjecia
czy eventy. Zardwno rybne, drobiowe, miesne, jak i grillowane — wiesz, ze smak bedzie zawsze tak samo dobry!

Kucharek

GASTR

DO MIES

MEAT 5

PRZYPRAWA

DO MIES
" masa netto 5509
" sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies.) 24

PRZYPRAWA

DO RYB

* masa netto 5509
" sztuk w op. zbiorczym 6

* termin waznosci (mies.)

I(ucharr:k

GASTRO,.

DO DROBIU

PRZYPRAWA

DO DROBIU

* masa netto 5009
" sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies.) 24

(i/? POLEDWICZKA WIEPRZOWA

® 2 kg poledwiczek wieprzowych ® 50-60 g Przyprawy do grilla Kucharek GastroLine
® 100 mloleju rzepakowego ® 300 g cebuli ® 50 g czosnku ® 20 g tymianku swiezego.

Poledwiczke oczyscic z bton, nastepnie doktadnie natrzec¢ Przyprawa do grilla
Kucharek GastroLine i odstawic w chtodne miejsce na ok. 1 godzine.
Rozgrzac olej na patelni, doda¢ posiekang w piorka cebule, czosnek w plastrach,

obrany tymianek i razem podsmazyc.

Nastepnie prosto z patelni polac sosem poledwiczki i wstawic je do pieca nagrzanego
do temp 85°C na ok. 1 godzine (lub piec z sonda w temp 65-68°C). Podawac na ciepto

z sosami lub na zimno.

I(utharr;k

GASTROZ,.

DO GRILLA

GRILL SEASONING

PRZYPRAWA

DO GRILLA

" masa netto 5509
" sztuk w op. zbiorczym 9
" termin waznosci (mies.) 24




Buliony
i rosoty

popisowe dania.

BULION GRZYBOWY
W KOSTKACH

masa netto
sztuk w op. zbiorczym
termin waznosci (mies.)

BULION WOLOWY
WROSTRACH h-f

g

BULION WOLOWY
W KOSTKACH

1114

[ it i ]
(k7oL sl phragen) |

1,4kg

12

masa netto
sztuk w op. zbiorczym
termin waznosci (mies)

ROSOL Z KURY
W ROSTKACH h-’

[

==y
=7 s

ROSOL Z KURY
W KOSTKACH

[sk7oL) fismtost fren] 0

1,4 kg

12

masa netto
sztuk w op. zbiorczym

termin waznosci (mies.)
~— prymatgastroline.pl

1,4kg
8
12

GASTRO/,,

Bukiet smakow i aromatow zamkniety w matej kostce. Stworz wyjatkowa baze, na ktorej wykreujesz swoje

BULION GRZYBOWY

Bulion grzybowy to esencja smaku suszonych polskich grzybow
i warzyw. Jest doskonaty jako baza do zup i soséw. Mozesz go
uzy¢ do aromatyzowania miesa, kapusty, kaszy do kaszotto lub
ryzu do risotto. Warto go réwniez wykorzysta¢ do wzbogacenia
smaku farszu do pierogéw i gotabkéw, duszonych mies, dan
jednogarnkowych czy gulaszu z dziczyzny oraz do podlewania
mies podczas pieczenia. Siegaj po niego, gdy nie bedziesz
mie¢ pod reka $wiezych lub suszonych grzybow. Jedna kostka
wystarczy, by przygotowac pét litra wywaru.

BULION WOLOWY

Bulion wotowy ze wzgledu na intensywny i bogaty smak
Swietnie sprawdzi sie do przyrzadzania zup takich jak: kapusniak,
grochoéwka, zupa z cieciorki czy krem z soczewicy. Mozesz go
tez uzy¢ do przygotowania gulaszu, bitek wotowych i zrazéw
wotowych, dan jednogarnkowych oraz soséw. Wykorzystaj go
takze zamiast soli do aromatyzowania farszéw do pierogow
i gotabkéw, jak réwniez jako dodatek do ragolt i potrawek
miesnych z warzywami oraz duszonych dan. Jedna kostka
wystarczy, by przygotowac pét litra wywaru.

ROSOL Z KURY

Ztocisty rosét z kury w kostkach to esencja smaku wywaru
drobiowego i warzywnego oraz najbardziej popularny bulion
w kuchni polskiej. To znakomita baza do delikatnych zup
(np. kremoéw warzywnych), biatych soséw, gulaszu, pieczeni
drobiowych oraz tradycyjnych zup. Mozesz go roéwniez
wykorzysta¢ dla wzbogacenia smaku podczas gotowania ryzu,
kasz, warzyw i biatych mies lub poda¢ samodzielnie jako wyrazisty
w smaku bulion. Jedna kostka wystarczy, by przygotowaé¢ pot
litra wywaru.




(S —

GASTRO/,,

ROSOL DROBIOWY INSTANT

Rosét drobiowy instant to esencja smaku wywaru z miesa
drobiowego i warzyw, wykorzystywany w kuchni najczesciej
jako baza do zup i soséw. Wyprébuj go do gotowania ryzu
i kasz. Smiato mozesz go tez uzy¢ do przygotowania sosow do
ryb i owocéw morza, zapiekanek warzywnych oraz jako dodatek
do wzmocnienia wywaréw rybnych. Dwie tyzeczki Rosotu
drobiowego instant (10 g) wystarcza, by przygotowac poét litra

THE BEST SOLUTIONS FOR BUSINESS

wywaru.
ROSOL DROBIOWY
INSTANT
* masa netto 1kg
* sztuk w op. zbiorczym 10
* termin waznosci (mies.) 12

ROSOL WOLOWY INSTANT

Roso6t wotowy instant to esencja smaku wywaru z miesa wotowego
i warzyw o charakterystycznej ciemnej barwie i wyrazistym
smaku. Mozesz go wykorzysta¢ jako baze do tradycyjnych,
sycacych zup, np. grochéwki, krupniku, kapusniaku, fasolowej,
flakow, bogracza i zupy gulaszowej oraz do ciemnych sosoéw, jak
i francuskiej zupy cebulowej. Dodaj go tez do mielonego miesa
na burgery lub kotlety — spulchni mieso i nada mu wyrazistego
smaku. Dwie tyzeczki wystarcza, by przygotowaé pot litra

THE BEST SOLUTIONS FOR BUSINESS

ROSOL WOLOWY wywaru.
INSTANT

* masa netto 1kg

" sztuk w op. zbiorczym 10

* termin waznosci (mies) 12

m WARTO WIEDZIEC

Wykorzystaj rosét podczas gotowania na
parze. Aromatyczna para wydobywajaca sie
podczas gotowania nada potrawie wyjatkowy
i intensywny smak. A odparowanego rosotu
uzyj jako bazy do przygotowania soséw.

prymatgastroline.pl
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Sosy ucharek [
-

GASTRO/,,

Geste, pozbawione grudek sosy. Zawsze wysmienite.

SOS BOLOGNESE

Sos bolognese w potaczeniu z miesem mielonym stworzy
prawdziwie wtoski dodatek do makaronu spaghetti, lasagne,
cannelloni i innych potraw tej popularnej kuchni. Uzywajac sosu
bolognese, masz pewno$¢, ze za kazdym razem bedzie miat taki
sam smak i aromat, dzieki zastosowaniu tych samych proporcji
poszczegolnych przypraw - papryki stodkiej, bazylii, oregano,
rozmarynu i tymianku. Co wazne, nasz sos bolonski sprawi,
ze z tatwoscig uzyskasz odpowiednia konsystencje sosu.

THE BEST SOLUTIONS FOR BUSINESS

SOSs

BOLOGNESE

" masa netto 1kg
* sztuk w op. zbiorczym 10
* termin waznosci (mies) 12
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THE BEST SOLUTIONS FOR BUSINESS

THE BEST SOLUTIONS FOR BUSINESS

SOS SOS DO PIECZENI SOS DO PIECZENI
GRZYBOWY CIEMNY JASNY

" masa netto 1kg " masa netto 1kg " masa netto 1kg
" sztuk w op. zbiorczym 10 " sztuk w op. zbiorczym 10 " sztuk w op. zbiorczym 10
* termin waznosci (mies) 12 * termin waznosci (mies) 12 * termin waznosci (mies) 12

Kucharek

CASTROL,

THE BEST SOLUTIONS FOR BUSINESS

U ‘U
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SOS MYSLIWSKI SOS SOJOWY

KUCHAREK PREMIUM

* masa netto 1kg " masa netto al

* sztuk w op. zbiorczym 10 * sztuk w op. zbiorczym 8

* termin waznosci (mies) 12 * termin waznosci (mies) 12
L prymatgastroline.pl
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% GASTRO/,,

p

OPSIKI Z INDYKA Z SUSZONYMI POMIDORAMI | OTREBAMI OWSIANYMI

® 2 kg mielonego migsa indyka (udziec) ® 1-2 tyzki Przyprawy uniwersalnej Kucharek GastroLine ® 6 pokrojonych w kostke Pomidorow
suszonych w oleju z ziotami Smak GastroLine ® 2 jajka ® ¥z szklanki otrebow owsianych ® 3 roztarte zgbki czosnku ® 1 pokrojona
W kostke cebula ® 1 szklanka butki tartej ® 1 peczek posiekanej natki pietruszki ® 2 tyzki masta klarowanego ® Sos pieczeniowy
Jjasny Kucharek GastroLine.

Mieso wktadamy do miski, dodajemy jajka, przyprawe uniwersalng, cebule, suszone pomidory, czosnek i otreby. Wszystko
doktadnie mieszamy i ponownie doprawiamy do smaku. Z tak przygotowanej masy miesnej robimy mate kuleczki, oproszamy
je butka tarta i smazymy na masle klarowanym na ztoty kolor z kazdej strony. Aromatyczne klopsiki przed podaniem polewamy
sosem pieczeniowym jasnym i posypujemy natka pietruszki.

' prymatgastroline.pl —/
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BARSZCZ

BIALY

" masa netto 1kg
* sztuk w op. zbiorczym 10
* termin waznosci (mies.) 12

THE BEST SOLUTIONS FOR BUSINESS

ZUPA
CEBULOWA

" masa netto 1kg
" sztuk w op. zbiorczym 10
* termin waznosci (mies) 12

ZASMAZKA
CIEMNA

@
I
w
z
17
2
@
-4
=}
[
w
z
(=]
=
3
=}
@
[
o
i}
@
' w
-
=

BARSZCZ CZERWONY
INSTANT

Przygotuj ulubione zupy swoich gosci i badz zawsze pewny ich smaku.

" masa netto 8oo0g
" sztuk w op. zbiorczym 9

52

* termin waznosci (mies.)
~— prymatgastroline.pl

* masa netto 1kg
" sztuk w op. zbiorczym 10
* termin waznosci (mies.) 12
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ZUPA
PIECZARKOWA
" masa netto 1kg
" sztuk w op. zbiorczym 10
* termin waznosci (mies) 12
ZASMAZKA
JASNA
* masa netto 8oo0g
* sztuk w op. zbiorczym 9
* termin waznosci (mies) 12

oD 1995
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GASTRO/,,

THE BEST SOLUTIONS FOR BUSINESS

ZUREK
SLASKI
* masa netto
" sztuk w op. zbiorczym 10
* termin waznosci (mies) 12




GASTRO/,,

q::'/? ZUPA Z BROKULOW, SZPINAKU | ZIELONEGO GROSZKU

® 2 tyzki masta klarowanego ® 2 pokrojone w kostke cebule ® 3 posiekane zgbki czosnku ® 15 rozyczek brokutow ® 400 g mtodych
lisci szpinaku ® 400 g zielonego groszku (mrozony) ® 3 tyzki smietany kremowki ® 2 | Rosotu z kury Kucharek GastroLine ® 3 tyzki
Zasmazki jasnej Kucharek GastroLine ® 1 tyzka soku z cytryny ® Do smaku: Przyprawa uniwersalna do potraw Kucharek GastroLine®
Y5 szklanki oliwy z awokado ® Posypka dekoracyjna: 1 szklanka Cebulki smazonej Prymat GastroLine ® Y2 szklanki prazonych
migdatow ® Y2 szklanki posiekanych prazonych wtoskich orzechow ® 200 g smazonego, pokrojonego chrupigcego boczku
® 1 posiekany peczek natki pietruszki ® Do dekoracji: Swieze ziota, czerwony pieprz, gwiazdki anyzu.

W duzym rondlu na masle klarowanym podsmaz cebule, czosnek. Po kilku minutach dodaj brokuty, zielony groszek i szpinak.
Nastepnie wlej goracy rosot drobiowy, gotuj do miekkosci warzyw. Zmiksuj, dodajac zasmazke, wlej Smietane i dopraw do smaku.
Wszystkie sktadniki posypki mieszaj.

Zupe krem podaj w miseczkach, dekorujac aromatyczna posypka i skrapiajac oliwa z awokado.

prymatgastroline.pl —/
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GASTRO/,,

q;//? SALATKA Z OLIWKAMI, KAPARAMI | TUNCZYKIEM

® 1 puszka tunczyka w oleju ® 2 tyzki Kaparow Smak GastroLine ® 8 Oliwek zielonych bez pestek Smak GastroLine ® 8 Oliwek
czarnych bez pestek Smak GastroLine ® 8 pokrojonych na potowki pomidorow koktajlowych ® 1 pokrojonaw piorka czerwona cebula
® 8 pokrojonych na potowki jajek przepiorczych ® 1 pokrojona w paski satata rzymska ® 1 pokrojony peczek bazylii ® 4 grzanki ziotowe
® Sos: 3 tyzki Majonezu stotowego Prymat GastroLine ® 200 ml gestego jogurtu ® 2 roztarte zgbki czosnku ® 8 posiekanych filetow
anchois ® 1 posiekany peczek cebuli dymki. ® Do smaku: Pieprz biaty, Chili z sola morska Prymat.

WSszystkie sktadniki sosu doktadnie mieszamy i doprawiamy do smaku.
Do duzej miski wktadamy satate, cebule, oliwki czarne i zielone, kapary, pomidory, wlewamy sos i delikatnie mieszamy.
Tak przygotowana satatke uktadamy w miseczkach. Dekorujemy jajkami, tunczykiem, bazylia i podajemy z grzankami.

L prymatgastroline.pl
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Smaki

GASTRO/,,

Zabierz swoich gosci w wyjatkowa podroz po najsmaczniejszych regionach
Swiata. Przygotuj doskonate dania, ktore przywotaja wspomnienia z wakacji.

SZEROKA OFERTA

Smak oferuje duzy i zréznicowany asortyment ulubionych przetworow. Dodatki
takie jak oliwki, kapary oraz pomidory suszone sg doskonate do podkreslenia
srodziemnomorskiego charakteru potraw i ozywienia tradycyjnych dan. Wyrazisty
i aromatyczny chrzan jest niezastgpionym uzupetnieniem klasycznych potraw
miesnych. Tradycyjne ogorki konserwowe, pieczarki marynowane, cebulki oraz
czosnki sg popularng przekaska na kazda okazje. Buraczki i domowe satatki obiadowe
utatwig przygotowanie potraw.

TRADYCYJNE RECEPTURY

Doktadamy wszelkich staran, aby zawsze wybiera¢ surowce najwyzszej jakosci
i pielegnujemy unikatowe, oparte na tradycji receptury. Warto siega¢ po produkty
marki Smak, poniewaz stanowig idealny dodatek do dan obiadowych. Sprawdza sie
rowniez w roli przekasek na przyjecia oraz zainspiruja do tworzenia wtasnych potraw.

JABLUSZKA
KAPARY W ZALEWIE KAPAROWE
" masa netto 7009 " masa netto 690g
* masa netto po odsaczeniu 4709 " masa netto po odsaczeniu 3009
" sztuk w op. zbiorczym 6 " sztuk w op. zbiorczym 6
" termin waznosci (mies.) 36 * termin waznosci (mies.) 24

OLIWKI CZARNE OLIWKI ZIELONE

BEZ PESTEK BEZ PESTEK

" masa netto 6659 " masa netto 6659
" masa netto po odsaczeniu 3109 " masa netto po odsaczeniu 3109
" sztuk w op. zbiorczym 12 " sztuk w op. zbiorczym 12

Swiata \

* termin waznosci (mies) 36 " termin waznosci (mies.) 36
prymatgastroline.pl —



Smaki
Swiata

/_

Zabierz swoich gosci w wyjatkowa podrdz po najsmaczniejszych regionach Swiata. Przygotuj doskonate

dania, ktére przywotaja wspomnienia z wakacji.

PIEPRZ ZIELONY

W ZALEWIE

* masa netto 7109
* masa netto po odsaczeniu 430g
* sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 24
POMIDORY SUSZONE

W OLEJU Z ZIOLAMI

" masa netto 6g0g
* masa netto po odsaczeniu 360g
* sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies.) 18
POMIDORY SUSZONE

PASKI W OLEJU

" masa netto 670g
" masa netto po odsgczeniu 3709
" sztuk w op. zbiorczym 6

" termin waznosci (mies.) 18

56
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GASTRO/,,

PIEPRZ ZIELONY

Na bazie pieprzu zielonego w zalewie przygotujesz sos
z zielonego pieprzu - kultowy dodatek do steku i frytek. Mozesz
go tez wykorzysta¢ do przygotowania zimnych i goracych soséw
do mies i ryb, marynat do mies oraz marynowania grzybéw
i warzyw. Dodajac pieprz do miesa mielonego, nadasz kotletom
i farszom oczekiwanej pikantnosci, ktéra nie bedzie zbyt
intensywna. Pieprz zielony bedzie doskonatym dodatkiem do
wszelkiego rodzaju pasztetéw, takze warzywnych, i wedlin.

POMIDORY SUSZONE Z ZIOtAMI

Pomidory suszone cechuje bogaty smak, duzo wartosci
odzywczych i wszechstronne zastosowanie kulinarne. Pomidory
suszone z ziotami mozesz poda¢ jako przekaske w potaczeniu
z serami, anchois czy oliwkami lub uzy¢ do dekoracji dan.
Pokrojone w paseczki to doskonaty, intensywny w smaku dodatek
do dan, sosow, makaronéw i satatek. Koniecznie zachowaj
aromatyczna i petna smaku zalewe! Mozesz wykorzysta¢ ja do
marynowania mies i ryb, doda¢ do sosow satatkowych lub do
smazenia.

POMIDORY SUSZONE PASKI W OLEJU

Pomidory suszone paski cechuja sie taka sama wysoka jakoscia,
jak cate pomidory suszone Smak, jednak ich wyréznikiem jest
forma podania. Maja posta¢ pokrojonych, wygodnych w uzyciu
paskow, bez dodatku ziét. Taka forma przetworu sprawia,
ze w mgnieniu oka przyrzadzisz zaréwno smaczne kanapki,
satatke, makaron czy pyszne przekaski, nie tracac czasu na
parzenie, obieranie czy krojenie swiezych pomidoréw. Pomidory
suszone krojone w paskach sa doskonatym sktadnikiem dan
przyrzadzanych na szybko.




— Chrzan tarty
Sos chrzanowo-musztardowy )

GASTRO/,,

Oryginalne potrawy potrzebuja oryginalnych dodatkow. Wykorzystaj chrzan tarty SMAK GastroLine i podkresl
smak potrawy.

i
(SMAK )

CHRzAN TARTY

CHRZAN
TARTY
" masa netto

* sztuk w op. zbiorczym
* termin waznosci (mies)

CHRZAN
TARTY
" masa netto

" sztuk w op. zbiorczym
* termin waznosci (mies.)

m WARTO WIEDZIEC

Smak ma w swojej ofercie gotowe do uzycia produkty, ktére
mozesz podawac jako dodatki do dan lub taczy¢ z innymi
produktami, przygotowujac przekaski, suréwki, satatki, zupy
i dania gorace. Sprawdza sie tez jako sktadniki farszu, dodatek
do wytrawnych tart i zapiekanek oraz element dekoracji
dan. Majac do dyspozycji game zdrowych i smacznych
przetworéw, mozesz dowolnie je komponowa¢, tworzac

SOS CHRZANOW- nowe niezapomniane smaki.

MUSZTARDOWY MUCHRZANDA \

" masa netto 680g /
* sztuk w op. zbiorczym 6

* termin waznosci (mies) 6

prymatgastroline.pl —/
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Ogorki

GASTRO/,,

Przygotowane wedtug sprawdzonej receptury. Idealnie chrupkie. Nie maja sobie rownych.

Zawsze, gdy potrzebujesz pewnosci smaku.

-

T

OGORKI

c
CO}
WA WA

OGORKI OGORKI

KWASZONE KONSERWOWE

* masa netto 9009 " masa netto 860g
* masa netto po odsaczeniu 4509 " masa netto po odsaczeniu 4509
* sztuk w op. zbiorczym 6 * sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 24 * termin waznosci (mies.) 24

OGORECZKI
KONSERWOWE

* masa netto 6709
* masa netto po odsaczeniu 3509
" sztuk w op. zbiorczym 6

* termin waznosci (mies.) 24

PRZECIER

OGORKOWY

" masa netto 2909
* sztuk w op. zbiorczym 10
* termin waznosci (mies) 24

OGORECZKI KONSERWOWE
Z MIODEM

* masa netto 6909
" masa netto po odsaczeniu 3209
* sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies) 24




__Przetwory warzywne % —

GASTRO/,,

\Wykorzystaj przetwory warzywne w swojej kuchni. Niech poprawia nie tylko smak potrawy, ale tez jej wyglad.

BURACZKI WIORKI

Buraczki to niezwykle smaczne i efektowne warzywo, ktére
w kuchni moze by¢ przyrzadzone na wiele sposobow. Buraczki
wiorki to doskonaty dodatek do dan gtéwnych, a takze sktadnik
satatek z serami (zwtaszcza z kozim), prazonymi jabtkami
oraz chrzanem. Buraczki wiérki to idealny dodatek obiadowy
do popularnych w Polsce pieczonych mies, takich jak: schab,
karczek czy indyk. Mozesz ich tez uzy¢ do dekoracji zakasek,
np. ze $ledzia lub roladek miesnych, a takze jako bazy do barszczu

BURACZKI ukrainskiego.
WIORKI

masa netto 9209

masa netto po odsaczeniu 6209

sztuk w op. zbiorczym 6

termin waznosci (mies.) 24

(ICTEe D
TX) atate
&'ﬂm ZLOTA MARYN_"ff
pr i ':-"’-:;E‘.'.'"?'_—'-'.-.:..'_': e
ey 9009 N 9008
; el P
CEBULKA PERLOWA CEBULKA ZLOTA
MARYNOWANA MARYNOWANA
masa netto 900g masa netto 900g
masa netto po odsaczeniu 5509 masa netto po odsaczeniu 5509
sztuk w op. zbiorczym 6 sztuk w op. zbiorczym 6
termin waznosci (mies) 24 termin waznosci (mies) 24

CZOSNEK MARYNOWANY

Czosnek marynowany to bardzo popularny dodatek do satatek,
soséw oraz marynat do mies i ryb. Czosnek marynowany ma
nieco delikatniejszy smak i zapach od czosnku surowego, dlatego
bedzie doskonaty takze do koreczkéw, kanapek czy tartinek.
Mozesz dodawac go w catosci, pokroi¢ w plastry lub zmiksowac
na mus. Jest idealny jako dodatek smakowy do marynowanych

CZOSNEK grzybow, warzyw i kiszonek. Uzyj go do smazonych, a nastepnie

MARYNOWANY marynowanych ryb - bedzie $wietnie wspoétgra¢ z zalewa,
masa netto 1909 Czosnek marynowany ma nieco delikatniejszy smak i zapach od
masa netto po odsaczeniu 1209

iyt 9 czosnku surowego.

termin waznosci (mies.) 24
prymatgastroline.pl —




Przetwory warzywne
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GASTRO/,,

Wykorzystaj przetwory warzywne w swojej kuchni. Niech poprawig nie tylko smak potrawy, ale tez jej wyglad.

KAPUSTA CZERWONA

Kapusta czerwona to jeden z najpopularniejszych w Polsce
7 @ dodatkéw do dan gtéwnych, zwtaszcza do pieczonych i duszonych
KA]’[JSI"'\ 7 mies — drobiu, wotowiny i wieprzowiny. Idealnie komponuje sie
e z prazonymi jabtkami, Zzurawina, miodem i przyprawami
korzennymi. Kapuste czerwona (inaczej zwana modra) mozesz
przyrzadza¢ na wiele sposobéw: smazy¢, dusic, kisi¢ lub podawac
surowa. Mozesz poda¢ ja na zimno lub ciepto, jako dodatek do
pieczonej kaczki, udka gesiego confit i dan z dziczyzny.

=

-

KAPUSTA

CZERWONA
masa netto 9009
masa netto po odsaczeniu 500g
sztuk w op. zbiorczym 6
termin waznosci (mies.) 24

KAPUSTA KWASZONA

Kapusta kwaszona to baza do wielu tradycyjnych dan kuchni
i polskiej. Jest niezastapiona do satatek i suréwek, kapusniaku,
zasmazanej kapusty oraz farszu do pierogéw, krokietow
i gotabkow. Mozesz wykorzystac ja takze jako dodatek do tazanek
i zapiekanek warzywno-grzybowych. Dodajac kapuste kwaszong
do ciasta na placki ziemniaczane, nadasz im niepowtarzalny
smak. Bez kapusty kwaszonej nie powstanie $wiateczny bigos

KAPUSTA . . S .
KWASZONA czy kulebiak. Niezwykle cennym dodatkiem jest sok z kwaszonej
s rotto 9.6kg kapusty, ktéry moze by¢ orzezwiajacym napojem lub postuzy¢ do
masa netto po odsaczeniu 8,0kg zakwaszenia ZUp
sztuk w op. zbiorczym 1 :
termin waznosci (mies.) 1,5

<>
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SELER TARIY 22

L oo

——
SELER TARTY SZCZAW SALATKA
MARYNOWANY SIEKANY SZWEDZKA
masa netto 9109 masa netto 280g masa netto 900g
masa netto po odsaczeniu 5109 sztuk w op. zbiorczym 10 masa netto po odsaczeniu 4709
sztuk w op. zbiorczym 6 termin waznosci (mies) 24 sztuk w op. zbiorczym 6

termin waznosci (mies.) 24 termin waznosci (mies.) 24
~— prymatgastroline.pl




—— Inne przetwory

)

GASTRO/,,

Jabtko prazone i zurawina Smak to gwarancja doskonatego smaku i Swietny sposob na przyspieszenie
przygotowania deseréw czy ciast.

JABLKO

PRAZONE

* masa netto 690g
" sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies.) 24

et
T e __11kg

JABLKO

PRAZONE

* masa netto 11 kg
" sztuk w op. zbiorczym 1
* termin waznosci (mies.) 6

ZURAWINA KLASYCZNA

Smak zurawiny jest niezwykle uniwersalny - sprawdzi sie
zaréwno w daniach wytrawnych, jak i deserach. Stodko-kwasna
zurawina to popularny dodatek deski seréw, jak i do grillowanego
oscypka. Swietnie sie komponuje z pieczonymi miesami
- kaczka, indykiem, gesina i dziczyzna. Mozesz uzy¢ zurawiny do
przygotowania cieptych i zimnych soséw oraz farszu na pierogi,
dodajac ja do miesa kaczki. Idealnie sprawdzi sie tez w deserach

ZURA\X/INA- ) - pieczonych jabtkach, musach owocowych i ciastach.
KLASYCZNA

" masa hetto 5209

" sztuk w op. zbiorczym 8

* termin waznosci (mies) 12

prymatgastroline.pl —/
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Pieczarki

/_

i\-‘}i‘: /"@ = Z
RKI 22
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Y PIECZA

KRAJANKA PIECZARKI

PIECZARKOWA MARYNOWANE

* masa netto 3kg " masa netto 1,6 kg
* masa netto po odsaczeniu 1,8kg * masa netto po odsaczeniu 1kg
* sztuk w op. zbiorczym 2 * sztuk w op. zbiorczym 4
* termin waznosci (mies.) 12 * termin waznosci (mies.) 24

GASTRO/,,

Oszczedz czas i wykorzystaj pieczarki marynowane lub juz pokrojone w zalewie naturalnej.

. PIEGZARK! 2

PIECZARKI

MARYNOWANE

* masa netto 7509
" masa netto po odsaczeniu 4509
" sztuk w op. zbiorczym 6
* termin waznosci (mies.) 24

przesadzi¢ z sola,

m WARTO WIEDZIEC

Pieczarki krojone to bardzo pomocny dodatek do wielu dan.
Te grzyby cechuje delikatny smak i aromat, ktéry mozesz
wykorzysta¢ w wielu rodzajach potraw. Mozesz ich uzy¢
do satatek i zimnych soséw, do gulaszéw, bogracza, leczo,
a takze potrawek miesnych oraz do zimnych soséw, np. sosu
tatarskiego. Wykorzystaj je do wzbogacenia smaku farszéw
miesnych i nadzienia do roladek oraz do cieptych soséw.
Pamietaj, aby do dan cieptych dodawac¢ je na koncu i nie




—Stojaki Prymat,
i ekspozytory Y )

Naszym klientom oferujemy praktyczne i estetyczne stojaki, ktore wyeksponuja przyprawy i sosy, jak i utatwig
codziennga prace w kuchni.

WIESZAK NA
OPAKOWANIA TYPU PET

szerokosc 147 cm
wysokos¢ :13,5¢cm
pojemnos¢ : 10 szt. PET

STOJAK NA SOSY MOy

ZANOTYA
szerokosc 1455 ¢cm
wysokosc 210 cm
pojemnos¢ . 5 szt. butelek

GASTRO/Z,.
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EPrymat

Gastroline

PRYMAT SP. Z O.0.

ul. Chlebowa 14, 44-337 Jastrzebie-Zdroj, Polska
tel.: +48/32/47 33 833
e-mail: prymat@prymat.pl
www. prymatgastroline.pl

www.prymat.pl - www.kucharek.pl « www.smak.com.pl - www.DoradcaSmaku.pl

Wiecej informadcji na www.prymatgastroline.pl
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